
Napięcie zasilania V 400
Moc całkowita kW 30.2
Pobór prądu A 47
Wymiary        
szer. x gł. x wys. mm 852x795x1840

Wymiary komory pieczenia  
szer. x gł. x wys. mm 459x650x511/791

Pojemność tac szt. 6x GN 1/1 + 10x GN 1/1
Tryb konwekcyjny ⁰C 30 - 300 °C
Tryb parowy ⁰C 30 - 130 °C
Tryb combi ⁰C 30 - 300 °C
Dystans pomiędzy prowadnicami mm 70
Wymiary opakowania mm 1030x980x2040

PARAMETRY TECHNICZNE

SAE161B
Sapiens Boosted - Piec konwekcyjno-parowy gastronomiczny 6x GN 1/1 + 10x GN 1/1, 

elektryczny, natrysk lub bojler, sterowanie elektroniczne



WYMIARY

 100° 

13
25

52
.2

50
2

15
0

5.
9

545
21.5

500
19.7

17
5

6.
9

50 2

63
2.5

205
8.1

17
7 7

 205.2
8.1

 

11
97

.4
47

.1

11
43 45

325
12.8

Ø45
1.8

E

D

F

W1

W2

D

   

ETH

ETH

15
0

5.
9

57
2.2

100
3.9

24
÷3

9
1

40
1.6

630
24.8

125
4.9

W1

W2

V2V1F

A

18
39

72
.4

852
33.5

18
63

÷1
87

8
73

.3

50.5
2

749
29.5

50.5
2

A

79
5

31
.3

57 2.
3

10
0

3.
9

V2

V1

F

E

E

F

   

D

D Ø50 [2]
G -
S1 -
S2 -
S3 -
S4 -
V1 Ø72 [2.9]
V2 80x50 [3.1x2]
W1 G 3/4"
W2 G 3/4"

NAE161B - SAE161B - AREN134B - ARES134B
Dimensions: Millimeters [inches]


