v HORECAPROFESSIONALS

STRONGER TOGETHTETR

LAINOX

SAG161B
Sapiens Boosted - Piec konwekcyjno-parowy gastronomiczny é6x GN 1/1 + 10x GN 1/1,

gazowy, natrysk lub bojler, sterowanie elektroniczne

PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie zasilania v 230

Moc catkowita kW 1.4

Moc cieplna natrysk/bojler kw 35/40
Pobor pradu A 6.1
Kilokalorie natrysk/bojler kcal 30100 / 34400
‘s'?;“r‘_':"g{_  wys. mm 852x795x1840
‘;‘L’;‘:"i’;’lk:“‘;;;y pieczema mm 459x650x511/791
Pojemnos¢ tac szt. 6x GN 1/1 + 10x GN 1/1
Tryb konwekcyjny °C 30-300°C
Tryb parowy °C 30-130°C
Tryb combi °C 30-300°C
Dystans pomiedzy prowadnicami mm 70
Wymiary opakowania mm 1030x980x2040
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NAG161B - SAG161B - ARGN134B - ARGS134B




