v HORECAPROFESSIONALS

STRONGER TOGETHTETR

LAINOX

SAE062B
Sapiens Boosted - Piec konwekcyjno-parowy gastronomiczny 6x GN 2/1, 12x GN 1/1,

elektryczny, natrysk lub bojler, sterowanie elektroniczne

PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie zasilania v 400

Moc catkowita kW 22.2
Pobor pradu A 34
g’;‘:'i’;’{_ x wys. mm 1072x907x775
‘s"i’;':“:’:{":';‘v;;y pieczema mm 654x760x530
Pojemnos¢ tac szt. 6x GN 2/1, 12x GN 1/1
Tryb konwekcyjny °C 30 - 300°C
Tryb parowy °C 30-130°C
Tryb combi °C 30 -300°C
Dystans pomiedzy prowadnicami mm 70
Wymiary opakowania mm 1210x1050x980
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Dimensions: Millimeters [inches]

T dati riportati sul presente documento sono da fitenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.
document are to be considered non binding. The company reserves the right to make technical change at any moment

The specification shown in this doct ar si inding. The
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Les données techniques sur ce document ne doivent pas étre considérées contraigrantes. La societé se réserve le droit d'apporter des modification techniques & tout moment.

Lo datos teonicos mdicados en el prasent Gatalogo no son vinaulantes. L emprosa se reserva el derecht de sfectuar modicationss sin previo aviso




