INSTRUKCJA OBSLUGI

PIECE DOME
e model OM08205
e model OM08207

HORECA PROFESSIONALS VAT: PL7772751709
ul. Stawinska 50 REGON: 301634594
60-183, Poznan, Poland www.horecaprofessionals.pl



http://www.horecaprofessionals.pl

INSTRUKCIA OBSLUGI
SPIS TRESCI

SPIS TRESCI

INSTRUKCIA OBSEUGI
1. INFORMACIE OGOLNE

1. INFORMAGCIE OGOLNE. .....cutuuiiieeiieittiieeeeeeeeettee e e e e e e et e e e e e e e et e e e e e e earaa e 3
2. IN S T AL A G A e 10
3. SYSTEMY ZABEZPIECZAIJACE. ...t s s 17
4, OBSLUGA URZADZENIA. .ot e 20
5. CZYSZCZENIE T KONSERWACIA. .t e e nanes 30
6. UTYLIZACIA URZADZENIA. .o st s e 35
7. WARUNKI GWARANCIL. .ttt e r e s e e e e 37
8. DANE TECHNICZNE. .. et s e 41
9. SCHEMATY ELEKTRYCZNE.....iitiiiiiiiiiiiiiiiiis s 43

. INFORMACJE OGOLNE

Niniejszg instrukcje uzycia nalezy uwaznie
przeczyta¢, poniewaz zawiera ona wazne
wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa, in-
stalacji, uzycia i konserwaciji.

Niniejszg instrukcje nalezy przechowywac
razem z urzadzeniem do wykorzystania w
przysztosci.

Po zdjeciu opakowania nalezy upewni¢ sie,
ze urzadzenie jest w stanie nienaruszo-
nym. W razie watpliwosci zaniecha¢ dal-
szych dziatan, nie podtacza¢ urzadzenia
oraz skontaktowac sie z przedstawicielem
producenta.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy-
upewni¢ sie, ze przylacza w lokalu uzyt-
kownika odpowiadajgq parametrom instalo-
wanego urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgczenie
przez personel przeszkolony w jego obstu-
dze.

Przed przystgpieniem do czyszczenia i kon-
serwacji nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sie-
ci elektrycznej.

W przypadku wykrycia usterki lub niepra-
widtowego dziatania nalezy niezwiocznie
wytaczy¢ urzadzenie. W przypadku jakich-
kolwiek napraw nalezy skontaktowaé sie
z autoryzowanym serwisem technicznym
i wnies¢ o uzycie oryginalnych czesci za-
miennych. Nieprzestrzeganie powyzszego
moze zagrozi¢ bezpieczenstwu urzadzenia.
Podtgczenie, montaz instalacji i urzadzen,
wentylacja i odcigg spalin muszg by¢ wy-
konane zgodnie z instrukcjami producenta,
przez wykwalifikowang kadre pracownikow
technicznych, zgodnie z obowigzujgcymi
normami.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia
jest zapewnione tylko wtedy, gdy jest ono
prawidtowo podtaczone do skutecznego
systemu uziemienia, zgodnie z obowigzuja-
cymi przepisami. Ten podstawowy wymaodg
bezpieczenstwa musi zosta¢ sprawdzony, a
w razie watpliwosci, musi zosta¢ wykonana
doktadna kontrola systemu przez wezwany,

wykwalifikowany personel. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody spowodowane brakiem uziemienia
systemu.

Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane
tylko i wytacznie do celéw, do ktérych
zostato zaprojektowane.

Zabrania sie zastaniania otworéw wentyla-
cyjnych stuzacych do odprowadzania spa-
lin i/lub ciepta powstatego w trakcie pracy
urzadzenia.

Aby unikng¢ ryzyka powstania korozji,
urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i kon-
serwowac.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za btedy zawarte w niniejszej instruk-
cji, ktére mozna przypisa¢ btedom w druku
lub transkrypcji. Zastrzega sobie rowniez
prawo do wprowadzania zmian w produk-
cie, jesli zachowuje on uzytecznos¢ lub s
konieczne, bez narazania podstawowych
wilasciwosci.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za powstate szkody, jezeli zasady za-
warte w niniejszej instrukcji nie sg Scisle
przestrzegane. W szczegodlnosci dotyczy to
niewfasciwej instalacji, ingerencji w kon-
strukcje urzadzenia, niewtasciwego uzycia
i konserwacji urzadzenia oraz nieprzestrze-
gania lokalnych przepiséw bezpieczenstwa.
UTYLIZACIA URZADZENIA PO OKRESIE
UZYCIA MUSI BYC WYKONANA ZGOD-
NIE Z OBOWIAZUJACYM PRAWEM.
UTYLIZOWANE URZADZENIE MUSI
BYC DOSTARCZONE DO PODMIOTOW
DO TEGO UPOWAZNIONYCH. DOTYCZY
TO ROWNIEZ JEGO POSZCZEGOLNYCH
ELEMENTOW.

Przed instalacjg urzadzenia nalezy upewnic
sie, ze miejsce do tego przeznaczone jest
odpowiednio przygotowane pod wzgledem
wymiarow i wagi urzadzenia.

Narzedzia stuzace do podnoszenia lub prze-
noszenia urzadzenia i jego czesci w przy-
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przypadku ewentualnego demontazu,
muszg by¢ przystosowane do jego masy
oraz cech geometrycznych.

e Jezeli przewdd zasilajacy (gdy wystepuje
w zestawie z urzadzeniem) jest uszkodzo-
ny, nalezy fakt ten zgtosi¢ producento-
wi. Przewdd moze by¢ wymieniony przez
przedstawiciela producenta, jego serwis
techniczny lub osobe o odpowiednich kwa-
lifikacjach w celu unikniecia wszelkiego
ryzyka.

1.1. OPIS SYMBOLI

e Do pracy przy urzadzeniu nalezy korzystac
z odpowiednich narzedzi. Praca gotymi re-
kami grozi wypadkiem.

e Nie uzywacd ragk do zatrzymania jakichkol-
wiek czesci ruchomych.

e W poblizu urzadzenia nie uzywacé otwar-
tego ognia (zapatki, zapalniczki, otwarte
ptomienie itp.)

Wiele wypadkéw moze by¢ spowodowanych
niewystarczajgcq wiedza i nieprzestrzega-
niem zasad bezpieczenstwa, ktére nalezy brac
pod uwage podczas korzystania z urzadzenia
i jego konserwacji Aby unikng¢ wypadkow,
nalezy przeczytaé¢, zrozumiec i przestrzegac
wszystkich wskazéwek ostrzegawczych i in-
strukcji zawartych w niniejszej instrukcji oraz
na urzadzeniu.

W celu poprawnej identyfikacji zastosowano
ponizsze symbole:

NIEBIEZPIECZENSTWO

Symbol jest uzywany w ostrzezeniach
dotyczacych bezpieczenstwa, zawar-
tych w instrukcji w przypadku potencjal-
nych sytuacji zagrozenia lub mozliwosci
spowodowania powaznych obrazen lub
$mierci.

WAZNE

Symbol wykorzystywany jest w celu
unikniecia czynnosci mogacych skutko-
wac skréceniem zywotnosci urzadzenia
lub w celu przekazania waznych infor-
macji.

UWAGA

Symbol uzywany w ostrzezeniach doty-
czacych bezpieczenstwa w odniesieniu
do sytuacji niebezpiecznych, ktorych
zlekcewazenie moze spowodowac nie-
wielkie lub srednie obrazenia i szkody.
Symbol moze by¢ rowniez uzywany w
odniesieniu do niebezpieczenstw, ktore
moga uszkodzi¢ urzadzenie.

Symbol ten znajduje sie na powierzch-
niach urzadzenia, ktore osiagaja wyso-
ka temperature. Wskazuje na niebezpie-
czenstwo poparzenia.

v

Symbol ten umieszczony jest w poblizu
okreslonego ztacza i wskazuje, ze urza-
dzenie musi by¢ podiaczone do systemu
o jednym potencjale.

Symbol ten oznacza, ze obowigzkowym
jest zapoznanie sie z instrukcja uzycia i
konserwacji przed rozpoczeciem korzy-
stania z urzadzenia.
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1.2. ELEMENTY GLOWNE URZADZENIA

Wyprodukowane urzadzenie jest wynikiem
dtugoletniego doswiadczenia producenta w
ich projektowaniu.

e Urzadzenie ma ksztatt koputy i sktada sie
z komory pieczenia ze Scianami wewnetrz-
nymi, sufitem i podtogg wykonanymi z ptyt
szamotowych ,Biscotto”. Z zewnatrz cat-
kowicie pokryta materiatem wykonanym
ze wzmocnionego betonu cementowego.

e Urzadzenie mozna ustawi¢ na specjalnej,
oryginalnej podstawie z kotami lub na
podstawie o $cisle okreslonych cechach
zakupionej lub wykonanej przez klienta
we wiasnym zakresie. W przypadku wy-
korzystania wtasnej podstawy, producent
nie bierze odpowiedzialnosci za jej jakos¢
oraz wytrzymatosc.

1.3. PRZYGOTOWANIE PO STRONIE NABYWCY

A. Przygotowanie miejsca instalacji

e Powierzchnia nosna, na ktérej ma by¢
umieszczone urzgdzenie, powinna miec
cechy opisane w rozdziale ,Instalacja”.

B. Przygotowanie zasilania elektrycznego

e Instalacja elektryczna powinna by¢ przy-
gotowana zgodnie z obowigzujacymi prze-
pisami oraz wyposazona w sprawny sys-
tem uziemienia.

e Wielobiegunowy wytacznik bezpieczen-
stwa powinien by¢ zamontowany w wi-
docznym i fatwo dostepnym miejscu w
poblizu urzadzenia.

e Przewody zasilania elektrycznego nalezy
zwymiarowac¢ z uwzglednieniem najwyz-
szego wspodiczynnika mocy wymaganej

przez urzadzenie, tak aby catkowity spa-
dek napiecia byt nizszy niz 2 % w warun-
kach petnego obcigzenia.

C. Przygotowanie wyciggu

e Niezbedne jest wczesniejsze przygoto-
wanie systemu wentylacji, ktorej cechy
powinny by¢ zgodne z obowigzujacymi
przepisami w kraju, w ktérym urzadzenie
bedzie instalowane.

D. Przewdd neutralny

e Urzadzenie wyposazone jest w wigzke
przewodu neutralnego, w zwigzku z czym
przygotowano specjalny zacisk identyfiko-
wany zgodnie z odpowiednimi wskazéw-
kami.

1.4. DZIALANIA AWARYINE W PRZYPADKU POZARU

A. W przypadku pozaru odtgczy¢ urzadzenie
od sieci elektrycznej przy pomocy wytacz-
nika bezpieczenstwa.

B. Gasi¢ ogien przy wykorzystaniu odpowied-
nich do tego celu gasnic.

C. Ryzyko wybuchu - urzadzenie nie nadaje
sie do uzytku w niebezpiecznym srodowi-
sku.

NIEBEZPIECZENSTWO

Kiedy urzadzenie jest pod napieciem, nie
probéwac gasic¢ ognia woda.

1.5. POZIOM CISNIENIA AKUSTYCZNEGO

W przypadku piecow DOME utrzymywa-
ny jest ciagly, rownowazny poziom ci-

$nienia akustycznego (dB) ponizej mak-
symalnego dozwolonego poziomu 70 dB.
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1.6. DODATKOWE INFORMACIJE

TRANSPORT [Rys. 1]

Urzadzenie ustawione jest na drewnianej pa-
lecie, mocowane za pomocg Srub i przykryte
opakowaniem kartonowym, zabezpieczonym
tasmami i/lub metalowymi spinkami.

Wysyitka urzadzenia odbywa sie poprzez jed-
no z ponizszych rozwigzan:

Transport lagdowy(ciezaréwka)

Transport lotniczy

Transport morski

. Transport kolejowy

oo wp

Sposdb transportu zostanie uzgodniony w ra-
mach umowy pomiedzy dostawcg a habywca.

WAZNE

Opakowanie zawierajace urzadzenie na-
lezy przewozi¢ chroniac je przed czynni-
kami atmosferycznymi oraz bezwzgled-
nie zabrania sie umieszczania na nim
innych skrzynek lub towarow.

RYSUNEK 1

PODNOSZENIE OPAKOWANIA [Rys. 2]

Z przesytka nalezy obchodzi¢ sie bardzo
ostroznie. Do przenoszenia i ustawiania prze-
sytki nalezy uzywac odpowiednich systeméw
podnoszenia, dostosowanych do ciezaru urza-
dzenia. Przesytke nalezy podnosi¢ przy uzy-
ciu dzwigu za pomocg paséw mocujacych lub
wozka widtowego z dopasowanymi widtami.

Wszelkie operacje przenoszenia i podnosze-
nia powinny by¢ wykonywane przez wykwa-
lifikowany personel, upowazniony do korzy-
stania z odpowiedniego sprzetu. Producent
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ja-
kiekolwiek szkody wyrzadzone osobom Ilub
rzeczom, spowodowane nieprzestrzeganiem

obowigzujacych przepiséw bezpieczenstwa,
dotyczacych podnoszenia i przenoszenia ma-
teriatdbw wewnatrz lub na zewnatrz.

RYSUNEK 2
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NIEBEZPIECZENSTWO

Wszelkie operacje przenoszenia i podno-
szenia powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel, upowaz-
niony do korzystania z odpowiedniego

sprzetu. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szko-
dy wyrzadzone osobom Ilub rzeczom
spowodowane nieprzestrzeganiem obo-
wiazujacych przepis6w bezpieczenstwa
dotyczacych podnoszenia i przenoszenia
materiatdw wewnatrz lub na zewnatrz.

MAGAZYNOWANIE

WAZNE

Przesytke z urzadzeniem nalezy prze-
chowywac chroniac ja przed czynnikami
atmosferycznymi i surowo zabrania sie
umieszczania na niej innych skrzynek
lub towarow.

ODBIOR URZADZENIA

Przy odbiorze urzadzenia nalezy upewnic
sie, ze opakowanie jest kompletne i nieusz-
kodzone. Jezeli opakowanie jest kompletne,
usunac¢ je zgodnie z opisem w punkcie 1.6.
- ROZPAKOWANIE. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
opakowania znajduje sie instrukcja obstu-
gi oraz elementy okreslone w dokumentacji
transportowej.

W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub
wady nalezy niezwiocznie poinformowacd fir-
me transportowg i sprzedawce, zaréwno te-
lefonicznie, jak i drogg mailowg za potwier-
dzeniem odbioru. Zgtoszenie musi zawierac
zdjecia ukazujgce wszelkie uszkodzenia;

Niniejsza instrukcja dostepna jest w formie
elektronicznej do pobrania na stronie:
www.horecaprofessionals.pl

w zaktadce ,do pobrania”.

ROZPAKOWANIE [Rys. 3][Rys. 4]

Aby wyjac¢ urzadzenie z opakowania, nalezy

wykonad nastepujace czynnosci:

e Przecig¢ paski (1) spinajace karton.

e Otworzy¢ karton (2), usuwajgc metalowe
klipsy.

e Zdja¢ opakowanie kartonowe (2).

e Sprawdzi¢, czy wszystko jest kompletne.

e Usung¢ elementy opakowania, ktdre za-
bezpieczajg elementy koputy wykonane z
betonu cementowanego oraz wewnetrzne
elementy zabezpieczajgce ptyty szamoto-
we , Biscotto”

e Sprawdzi¢ czy zawartos$¢ przesyiki jest
zgodna z informacjami umieszczonymi na
liscie przewozowym.

RYSUNEK 3
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UWAGA

Wszystkie materiaty opakowaniowe na-
lezy zebrac¢ i posegregowac w celu pra-
widtowego recyklingu oraz przwekaza¢
do odpowiedniej jednostki utylizujacej.

WAZNE

Wszelkie uszkodzenia, wady lub nie-
zgodnosci z listem przewozowym nalezy

niezwtocznie zgtaszac¢ u dystrybutora RYSUNEK 4

1.7. POSZCZEGOLNE ELEMENTY [Rys. 5]

1. Tabliczka znamionowa 3. Podstawa

2. Komora pieczenia ze $cianami obtozonymi 4. Panel sterowania
ptytami szamotowymi, z ptytg wypiekowq 5. Drzwi komory
»Biscotto”, oswietleniem wewnetrznym i 6. Komin

wzmochionym system grzania godrnego
oraz dolnego

RYSUNEK 5
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1.8. IDENTYFIKACJA URZADZENIA [Rys. 5]

Numer seryjny i dane identyfikacyjne urza-
dzenia wybite sq na tabliczce znamionowej
(1) przymocowanej do konstrukcji urzadzenia
w tylnej czesci.

WAZNE

Numer seryjny urzadzenia nalezy zawsze
podawaé¢ we wniosku o pomoc technicz-
na lub przy zamoéwieniu czesci zamien-
nych.




INSTRUKCIA OBSLUGI
2. INSTALACIA

2. INSTALACIA

NIEBEZPIECZENSTWO
2.1. PODNOSZENIE URZADZENIA

Wszystkie czynnosci opisane w tym roz-
dziale powinny by¢ wykonywane wy-
tacznie przez wykwalifikowanych i auto-
ryzowanych technikow.

Piec nalezy podnosi¢ za pomocg odpowied-
nich narzedzi, takich jak dzwig, wdézek wi-
dtowy lub wciagnik, zgodnie z nastepujacymi
instrukcjami:

e Odkreci¢ sruby (1) i zdja¢ gbérng ostone
zabezpieczajacq betonowe elementy ko-
puty (2). (rys.6)

e Usung¢ pierwszy betonowy element ko-
puty (3) i powtdrzy¢ te czynnos$¢ z pozo-
statymi betonowymi elementami koputy w
ruchu przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do usuniecia wszystkich beto-
nowych elementow koputy.(rys.7)

e Zaczepic 4 liny lub zawiesie pasowe/tancu-
chowe do $rub oczkowych (4) umieszczo-
nych w gdrnej czesci pieca, a drugi koniec
do widet wézka widtowego. Zaréwno liny/
zawiesie jak i widly oraz nosnos¢ wodzka
muszg by¢ dostosowane do wagi pieca.

e Uniesc piec, upewniajac sie, ze jest on od-
powiednio wywazony. (rys. 8)

RYSUNEK 6

RYSUNEK 7

RYSUNEK 8
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2.2. MONTAZ NA PODSTAWIE PRZEZNACZONEJ DO TRANSPORTU w PIONIE

Przy wykorzystaniu specjalnej podstawy, ist-
nieje mozliwos$¢ ustawienia pieca w pionie
tak, aby mozliwy byt jego wygodny transport
przez waskie drzwi i korytarze.

WAZNE

Operacja obalania pieca w pion musi
by¢ wykonana przez zesp6t co najmniej
dwoch osaéb.

Film instruktarzowy dostepny na stronie
www.horecaprofessionals.pl

e Unie$¢ piec zgodnie z instrukcjami opi-
sanymi w punkcie 2.1. — PODNOSZENIE
URZADZENIA (rys.8)

e Potozy¢ piec na podstawie. Upewnic sie,
ze otwory z gwintami na spodzie pieca li-
cujq sie z otworami w elementach monta-
zowych na podstawie. Przykreci¢ piec do
zawiasow (2). (rys.9)

e Zdemontowa¢ rure kominowg typu flex
(3). (rys.9)

e  Wyjac ptyty wypiekowe ,Biscotto” z komo-
ry pieczenia (4). (rys.9)

e Zdemontowaé zestaw kominowy (5) od-
krecajgc odpowiednie Sruby. (rys. 10)

e Wyjac¢ dwie ostony boczne (6) i kratke z
tacka do zbierania okruchéw (7). (rys.10)

e Odkreci¢ i zdemontowac dwie tylne pod-

pory(8). (rys.10)

RYSUNEK 9

RYSUNEK 10
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Odkreci¢ $ruby mocujace piec do przed-
nich podpédr (jezeli wczesniej zostat on do
nich przykrecony) i ostroznie ustawic piec
w pozycji pionowej (9), pochylajac go do
tytu. (rys.11)

Zablokowac¢ hamulce w dwoch kotach (11)
oraz zdemontowac przednie nogi podsta-
wy z podporami (10) odkrecajac Sruby w
miejscu wskazanym na rysunku. (rys.11)
Zwolni¢ hamulce w dwdch kotach (11), i
ostroznie przemiesci¢ piec w docelowe
miejsce, unikajac progéw i wstrzaséw.
Zablokowa¢ hamulce w dwoch kotach
(11), aby unieruchomi¢ piec w docelowym
miejscu jego pracy. (rys. 11)

Zamontowac¢ przednie nogi z podporami
do podstawy (10), przykrecajac je $ruba-
mi. (rys.12)

Ostroznie ustawié piec w pozycji poziomej
(4), pochylajac go do przodu. (rys. 12)
Przymocowaé piec (9) do wspornikéw
przednich (11) za pomocg S$rub (12).
(rys.12)

Zamontowac i przykreci¢ tylne podpory
(8) za pomocg Srub. (rys.12)

Wiozy¢ ptyty wypiekowe ,Biscotto” do ko-
mory pieczenia (5), upewniajgc sie, ze
pomiedzy nimi nie pozostaty szczeliny, a
same pyty s odpowiednio wypoziomo-
wane. Przy drobnych nieréwnosciach w
poziomach, mozna wykorzysta¢ stalowe
podktadki oczkowe.

Witozy¢ dwie ostony boczne (6) i kratke z
tackg do zbierania okruchdéw (7). (rys.9 i
10)

Zamontowac zestaw kominowy (5) za po-
mocg $rub oraz natozy¢ rure kominowq
typu flex (3). (rys.10)

Natozy¢ wczesniej zdemontowane beto-
nowe elementy koputy rozpoczynajac od
ostatniego zdemontowanego do pierwsze-

go.

RYSUNEK 11

RYSUNEK 12

RYSUNEK 13

12

INSTRUKCIJA OBSLUGI
2. INSTALACIA

2.3. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

NIEBEZPIECZENSTWO

e Linia zasilajaca powinna by¢ wyposa-

zona w odpowiedni wielobiegunowy
WYLACZNIK ODLACZAIACY (wylacz-
nik magnetotermiczny i wylacznik
réoznicowopradowy) umieszczony
przed gtownym wytacznikiem, z mini-
malnym rozwarciem stykow 3 mm.
System uziemienia powinien byc¢
zgodny z obowiazujacymi lokalnymi
przepisami elektrycznymi.
Przygotowanie przewodow elektrycz-
nych nalezy do obowiazkow klien-
ta, nalezy dobra¢ je zgodnie z mak-
symalnym poborem pradu. Przewodd
zasilajacy powinien by¢ elastyczny,
olejoodporny z powitoka wykonang
z polipropylenu lub syntetycznego
elastomeru o rownowaznej powioce
(oznaczenie 60245 IEC 57) i w kaz-
dym przypadku musi by¢ zgodny z
przepisami obowigzujacymi w kraju
uzycia

Specyfikacje linii elektrycznej powin-
ny odpowiadaé specyfikacjom na ta-
bliczce znamionowej oraz podanym w
tabeli specyfikacji technicznych, kté6-
ra zawarta jest w punkcie 8 niniejszej
instrukcji.

NIEBEZPIECZENSTWO

Przed podiaczeniem urzadzenia do linii
elektrycznej nalezy upewnic sie, ze WY-
LACZNIK ODLACZAIJIACY jest odiaczony
(linia nie jest pod napieciem)

WAZNE

Odiacznik zasilania pieca musi znajdo-
wac sie w miejscu tatwo dostepnym dia
operatora podczas wszystkich czynnosci
zwiazanych z obstuga i konserwacja pie-
ca.

RYSUNEK 14
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2.3.1 PODLACZENIE PIECA ELEKTRYCZNEGO [Rys. 14]

e Aby dosta¢ sie do zaciskdw przytacza
elektrycznego nalezy zdjaé pokrywe (1)
odkrecajac sruby (2).

e Przetozy¢ przewdd przez dedykowany dta-
wik (3) i podtaczy¢ go do zaciskdéw w Scia-
nie lub wtyczki sitowej. Skreci¢ dtawik.

Podtaczy¢ przewdd do zaciskow (4) zgod-
nie z oznaczeniami na zaciskach. Dla faz:
L1-L2-L3, dla przewodu neutralnego N i
dla uziemienia T.

Zatozy¢ pokrywe (1) przykrecajac Sruby
(2).

2.3.2 PODLACZENIE EKWIPOTENCIALNE [Rys. 15]

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ w systemie o
wyréwnanym potencjale, ktérego skutecz-
nos¢ nalezy zweryfikowaé zgodnie z obo-
wigzujacymi przepisami. Ziacze systemu
ekwipotencjalnego oznaczono nr 1 na ry-
sunku nr 15.

RYSUNEK 15
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2.4. UMIEJSCOWIENIE URZADZENIA [Rys. 16]

NIEBEZPIECZENSTWO

Pieca NIE NALEZY montowaé w poblizu
latwopalnych $écian, takich jak meble,
$cianki dziatowe, oktadziny z tektury fa-
listej itp.

Podtoga, na ktdérej zainstalowano piec, nie
moze by¢ wykonana z tatwopalnego materia-
tu. W zadnym wypadku nie wolno umieszczaé
tatwopalnych przedmiotéw w poblizu pieca.
Pomieszczenie musi spetnia¢ zasady bezpie-
czenstwa przeciwpozarowego.

Producent nie ponosi zadnej odpowie-
dzialnosci za skutki pozaru - smierci
lub uszczerbku na zdrowiu oséb, a tak-
ze uszkodzenia mienia spowodowane
nieprzestrzeganiem niniejszych zasad.
e Piec nalezy ustawi¢ w miejscu docelowym
zgodnie ze wskazéwkami (rys.16), poniewaz
zaktadajg one bezpieczne odlegtosci wyma-
gane do prawidtowego funkcjonowania pieca.

e Piec nalezy instalowa¢ w pomieszczeniach,
w ktdérych nie ma przeciqgdéw, kurzu, wycie-

2.5. PIERWSZE URUCHOMIENIE

kéw cieczy, kondensacji lub aerozoli, ponie-
waz mogtyby one niekorzystnie wptyngé na
jako$¢ przygotowanych positkow i zakitécié
prawidtowe funkcjonowanie komory piecze-
nia. Zwiekszy sie rowniez zuzycie energii
elektrycznej.

e Unieruchomié piec w wybranej pozycji blo-
kujac hamulce koét oraz regulujac wysokosc
nog, jezeli wystepuja.

RYSUNEK 16

NIEBEZPIECZENSTWO

Po zainstalowaniu pieca i przed jego uru-
chomieniem nalezy doktadnie wyczyscic
jego wewnetrzna czesc¢ zgodnie z opisem
w rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”
oraz upewnic sie, ze wewnatrz komory
pieczenia nie ma niepozadanych lub ta-
twopalnych przedmiotow.

e Uruchomi¢ piec zgodnie z opisem w roz-
dziale dotyczacym obstugi, upewniajac
sie, ze ustawiona temperatura zostata
prawidtowo osiggnieta, a rézne opcje (w

zaleznosci od modelu) dziatajg prawidto-
WO.

e Pierwsze nagrzanie pieca musi odby¢
sie stopniowo. Nalezy kierowac sie
zasada 100°C/1h - stopniowe podno-
szenie temperatury zadanej o 100°C
co jedna godzine, az do osiggniecia
temperatury maksymalnej.

15
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2.6. USTAWIENIE PIECA NA PODSTAWIE KLIENTA [Rys. 17] 3. SYSTEMY ZABEZPIECZAJACE

WAZNE

e Jezeli piec ma by¢ umieszczony na pod-
stawie zakupionej przez klienta we wita-
snym zakresie, musi by¢ ona odpowiednio
dostosowana do wagi i wymiardw pieca
oraz nie moze by¢ wykonana z materiatéw
tatwopalnych.

e Podstawa powinna mie¢ odpowiedni
ksztatt i wymiar (rys.14) oraz zapewniac
odpowiednig wentylacje otworéw wloto-
wych na spodzie pieca.

e Istnieje rowniez mozliwo$s¢ zamoéwienia
oryginalnej, dedykowanej podstawy.

2.7. PODLACZENIE DO SYSTEMU WENTYLACYJNEGO [Rys. 18]

RYSUNEK 17

Podtaczy¢ wycigg do zestawu kominowego
pieca przy uzyciu rury wentylacyjnej o $red-
nicy 120 mm oraz odpowiednich opasek zaci-
skowych. Materiaty, z ktérych wykonana jest
wentylacja MUSZA by¢ odporne na wysokg
temperature.

RYSUNEK 18

16

3.1 ZASTOSOWANIE

WAZNE

Piec do pizzy DOME to profesjonalne
urzadzenie uzywane do ciaqgtego wypie-
kania pizzy i produktow pochodnych np.
chleby, focaccia itp.

3.2. NIEWLASCIWE UZYCIE

Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane
tylko do tego celu; kazde inne uzycie
zwalnia producenta z wszelkiej odpo-
wiedzialnosci za wypadki oséb lub mie-
nia i uniewaznia wszelkie prawa gwa-
rancyjne.

Piec DOME zostat zaprojektowany i skonstru-

owany wytgcznie do uzytku w przemysle spo-

zywczym, w zwigzku z czym zabronione jest:

e Korzystanie z pieca przez operatordéw nie-
profesjonalnych, bez odpowiedniego prze-
szkolenia z jego obstugi.

e Podgrzewanie ptynéw, napojéw i/lub in-
nych substancii.

e Wkiadanie do komory pieczenia produk-
tow niespozywczych.

e Wkiadanie do komory pieczenia materia-
téw tatwopalnych.

3.3. TABLICZKI OSTRZEGAWCZE [Rys. 19]

Tabliczki ostrzegawcze z symbolami objasnia-
jacymi mozliwe zagrozenia znajdujg sie we
wszystkich obszarach, ktére mogg by¢ nie-
bezpieczne dla operatora lub technika.

NIEBEZPIECZENSTWO

Osoby wydelegowane do pracy przy
urzadzeniu powinny uwaznie zapoznac
sie z niniejsza instrukcja, znac znaczenie
tabliczek ostrzegawczych z symbolami
oraz mozliwe zagrozenia i przestrzegac
wszelkich instrukcji bezpieczenstwa.
Nieprzestrzeganie instrukcji podanych w
podreczniku oraz na tabliczkach ostrze-
gawczych zwalnia producenta z wszel-
kiej odpowiedzialnosci za szkody Ilub
obrazenia os6b lub mienia, ktére moga
wystapic.

NIEBEZPIECZENSTWO - Urzadzenie pod
napieciem elektrycznym:

e Nie wykonywac¢ czynnosci konserwacyj-
nych lub naprawczych na urzadzeniu pod
napieciem.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA:

e Nie dotyka¢ gotymi rekoma - niebezpie-
czenstwo poparzenia.

17
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3. SYSTEMY ZABEZPIECZAJACE 3. SYSTEMY ZABEZPIECZAJACE

RYSUNEK 19 RYSUNEK 21

3.4. SYSTEMY BEZPIECZENSTWA [Rys. 20] 3.6. RYZYKO RESZTKOWE [Rys. 21]

Urzadzenie wyposazone jest w nastepujace Pozostate obszary niebezpieczne: obszary, e Obszar wokét drzwi i wnetrze komory pie-
systemy bezpieczenstwa: ktore nie mogqg byc¢ chronione ze wzgledu na czenia: ryzyko oparzenia.
1. Wszystkie niebezpieczne obszary sg za- konkretny rodzaj produkcji; co do pieca moz- e Krdciec rury wylotowej komina
mkniete pokrywami zabezpieczajgcymi na je odczytac nastepujaco:
przykreconymi Srubami.
2. Kazdy piec wyposazony jest w termostat

3.7. STREFY NIEBEZPIECZNE [Rys. 21]

bezpieczenstwa (2), ktéry odtgcza zasila-
nie w przypadku przekroczenia tempera-
tury (650°C) wewnatrz komory pieczenia.
W przypadku piecéw sterowanych cyfro-
wo ptyta przekaznikowa wyposazona jest
w specjalny element blokujacy dziatanie
urzadzenia w przypadku, gdy temperatura
wewnatrz przedziatu sterowania przekro-
czy 70°C.

3.5. PRZESTRZEN ROBOCZA [Rys. 21]

RYSUNEK 20

Podczas pracy przy piecu operator znajduje
sie przed urzadzeniem w pozycji oznaczo-
nej symbolem literowym , 0", aby moc fa-
two wktadac¢ i wyjmowal pizze przez otwor
drzwiowy w komorze (1). W celu przeprowa-
dzenia czynnosci konserwacyjnych, technik

moze znajdowac sie z tytu lub z boku pieca w
pozycji oznaczonej symbolem literowym ,T".

18

Strefy niebezpieczne (1) to wszystkie te stre-
fy, w ktorych panele ochronne sg zdejmowane
w trakcie prac naprawczych, kiedy piec pozo-

staje w trybie pracy. SA ONE PRZEZNACZONE
I UDOSTEPONIONE TYLKO DLA TECHNIKA.
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4. OBSLUGA URZADZENIA

4.1 ROZMIESZCZENIE PIZZY W KOMORZE

Mozliwe kombinacje w uktadaniu pizzy w ko-
morze pieczenia, w zaleznosci od jej rozmiaru
i ksztattu przedstawiajgq ponizsze rysunki:

2 pizze 60x40 cm: 4 pizze @45 cm:

7 pizz @35 cm:

20
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4.2. PANEL STEROWANIA [Rys. 22]

1. Dotyczy starszych modeli: Aby uzyskac
dostep do panelu sterujgcego pieca, na-
lezy zdjgé ostone mocowang za pomocq
magneséw (2).

2. Wyswietlacz
Na wyswietlaczu widoczne sg wszystkie
funkcje zwigzane z obstugq pieca oraz
alarmy, ustawienia itp.

3. Przyciski funkcyjne
Przyciski umozliwiajgce nawigacje po
menu i wybor poszczegdlnych funkcji.

RYSUNEK 22
4.3. EKRAN STARTOWY [Rys. 23]
Po podfgczeniu pieca do zasilania na wyswie-
tlaczu pojawia sie ekran startowy z ponizszy-
mi informacjami:
1. Kalendarz
pokazuje dzien tygodnia, miesigc i rok.
2. Zegar
pokazuje godziny i minuty.
3. Auto-start
jesli funkcja jest aktywna, wyswietlacz
pokazuje harmonogramu uruchamiania,
wyswietlany jest dzien tygodnia i godzina
uruchomienia.
4. Symbol zarowki
pokazuje stan oswietlenia wewnetrznego
komory pieczenia (wtgczone/wytaczone).
5. Przycisk swiatta
pozwala wiaczyc¢ lub wytgczy¢ oswietlenie
komory pieczenia w momencie, w ktérym
piec jest w stanie spoczynku.
6. Wersja oprogramowania
wysSwietla wersje oprogramowania panelu
sterujgcego i ptyty przekaznikowej.
7. Symbol ON/OFF
Nacisniecie przycisku (8) uruchamia piec.
RYSUNEK 23
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4.4. EKRAN GLOWNY [Rys. 24]

Po uruchomieniu pieca, wyswietli sie ekran
gtdwny, ktéry zawiera nastepujace informa-
cje:

1. Czas

2. Grzatka gérna, frontowa

e Gdy symbol ten Swieci w trybie statym,
oznacza to, ze grzatka frontowa jest wia-
czona.

e Gdy symbol ten $wieci w trybie migania,
oznacza to, ze grzatka frontowa jest wy-
taczona.

3. Moc grzatek gérnych

Wartos$¢ procentowa udziatu grzatek gérnych

W procesie wypieku.

3a. Temperatura zadana

Pokazuje temperature komory pieczenia

ustawiong przez operatora.

4. Moc grzatek dolnych

Wartos$¢ procentowa udziatu grzatek dolnych

W procesie wypieku.

5. Wyswietlacz

Na wyswietlaczu widoczne sg wszystkie

funkcje zwigzane z obstugq pieca oraz alar-

my, ustawienia itp.

RYSUNEK 24

5a. Dioda sygnalizujaca stan grzalek
doinych

Gdy symbol kropki jest widoczny (wyswie-
tla sie z lewej strony wartosci procentowej)
grzatki pracuja.

6. Minutnik (timer)

Pokazuje ustawiony czas pieczenia. Czas
pieczenia mozna ustawi¢ w zakresie 5" - 30’
(co kazde 57)

7. Przycisk minutnika (timera)
Wcisniecie przycisku uruchamia minutnik. Po
zakonczeniu odliczania zostanie wyemitowa-
ny sygnat dzwiekowy. Ponowne wcisniecie
przycisku wytgcza sygnat dzwiekowy.

8. Przycisk wyboru funkcji

Przyciski te umozliwiajg przetgczanie pomie-
dzy funkcjami, ktére mozna modyfikowac.
9. Przycisk OFF

Wcisniecie przycisku powoduje wytaczenie
pieca w tryb stand-by.

10. Temperatura komory

Wskazuje rzeczywistg temperature wewnatrz
komory pieczenia.

11. Temperatura Biscotto

Wskazuje temperature powierzchni ptyty
wypiekowej , Biscotto”.

22
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4.5. MENU FUNKCII [Rys. 25]

Z ekranu gtéwnego poprzez kilkukrotne wci-
$niecie przycisku (1) operator moze przejs¢
do menu z dodatkowymi funkcjami. Kazde
nastepne wecisniecie przycisku (1) pozwala
na przetaczanie pomiedzy kolejnymi funkcja-
mi. Wcisniecie przycisku z symbolem strzatki,
umieszczonego pod ikong (8) aktywuje/dez-
aktywuje badz pozwala na modyfikacje wy-
branej funkcji.

2. Grzatka gérna, frontowa

Wcisniecie przycisku z symbolem strzatki,
umieszczonego pod ikong (8) aktywuje/dez-
aktywuje grzatke frontowa.

3. Oswietlenie komory pieczenia
Wcisniecie przycisku z symbolem strzatki,
umieszczonego pod ikong (8) aktywuje/dez-
aktywuje oswietlenie komory.

4. Pyroliza

Wcisniecie przycisku z symbolem strzatki,
umieszczonego pod ikong (8) uruchamia pro-
ces czyszczenia (pyroliza).

5. Kalendarz

Wcisniecie przycisku z symbolem strzatki,
umieszczonego pod ikong (8) pozwala usta-
wi¢ aktualng date i godzine.

6. Auto-start

Wcisniecie przycisku z symbolem strzatki,
umieszczonego pod ikong (8) pozwala na

spersonalizowanie funkcji automatycznego
wiaczania pieca. Dla kazdego dnia tygodnia
mozliwe jest ustawienie dwoch godzin auto-
matycznego witaczenia pieca.

7. TRYB EKO

Wcisniecie przycisku z symbolem strzatki,
umieszczonego pod ikong (8) aktywuje/dez-
aktywuje funkcje ECO. Przy aktywnej funkcji
ECO grzatki komory pieczenia pracujg naprze-
miennie z 50% swojej mocy nominalnej. Po-
zwala to na utrzymanie réwnej temperatury
w komorze pieczenia, jednoczesnie oszcze-
dzajac energie elektryczna.

RYSUNEK 25

4.6. ZMIANA PARAMETROW PIECZENIA [Rys. 26]

Wciskajac przycisk (1) podswietlajg sie ko-
lejno wybrane funkcje/parametry (podswie-
tlenie ramkowe), ktédre mozna modyfikowac
po zatwierdzeniu wyboru poprzez wcisniecie
przycisku (2). Wciskajac przyciski (1) i (3)
mozna zwiekszy¢/zmniejszy¢é wartos¢ para-
metru. Po wybraniu zadanej wartosci nale-
zy ponownie wcisngé przycisk (2) w celu za-
twierdzenia wyboru.

Parametry, ktére mozna modyfikowac to:
e Procentowy udziat grzatek gérnych (4)
e Temperatura komory pieczenia (5)

e Procentowy udziat grzatek dolnych (6)
e Minutnik (7)

RYSUNEK 26
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4.7. KALENDARZ [Rys. 27]

Date oraz godzine mozna ustawi¢ przecho-
dzac do ustawien menu funkcji zgodnie z opi-
sem w punkcie 4.5 ,MENU FUNKCJI", wybie-
rajac ikone ,, .

1. Data

Ustawienie dnia, miesigca i roku.

2. Czas

Ustawienie godziny i minuty.

3. Kalendarz

Aby zmieni¢ date lub godzine nalezy:

e Przejs¢ do wybranej wartosci wciskajac
przycisk (3).

e Zatwierdzi¢ wybdr wartosci weciskajac
przycisk (4)

e Zmieni¢ wartos$¢ wciskajac przycisk (5 lub
3)

e Zatwierdzi¢ zmiany wciskajac przycisk (4)

Aby powroci¢ do ekranu menu funkcji nalezy

wcisng¢ przycisk (6).

4.8. FUNKCJA AUTO-START [Rys. 28]

RYSUNEK 27

Funkcje auto-start mozna aktywowac/dezak-
tywowac oraz dostosowac do wiasnych prefe-
rencji przechodzac do ustawien menu funk-
Cji zgodnie z opisem w punkcie 4.5 ,MENU
FUNKCJI”, wybierajac ikone ,, "

Mozliwe jest ustawienie dwdch, dziennych
godzin automatycznego witaczenia pieca.

1. Kolumna Dni tygodnia

e Wyswietla dzien tygodnia (1 = poniedzia-
tek, 7 = niedziela)

e Jesli w polu 2 i/lub 3 godzina nie jest wy-
Swietlana, oznacza to, ze wybrany dzien
jest pomijany.

2. Godzina 1
To pole stuzy do ustawienia godziny pierwsze-
go automatycznego wiaczenia pieca.

3. Godzina 2
To pole stuzy do ustawienia godziny drugiego
automatycznego wigczenia pieca.

Procedura ustawienia:

e Wociskajac przycisk (4) nalezy wybrac
dzien automatycznego wtaczenia.

e Wocisniecie przycisku (5) zatwierdzi pole,
ktére bedzie edytowane.

e Wocisniecie przyciskéw (6) i (4) pozwala na
edycje godzine.

e Wocisniecie przycisku (5) zatwierdza wpro-
wadzone zmiany.

6. Aktywacja/dezaktywacja funkgcji auto-start.
Funkcje automatycznego wiaczania mozna
aktywowac lub dezaktywowaé bez konieczno-
$ci kasowania ustawien dziennych. Aby wia-
czy¢ lub wytgczy¢ funkcje auto-start nalezy
przejsc¢ do ikony (7) za pomoc przyciskow (6)
lub (4) i wciskajac przycisk (5) wybrac opcje
~ON” (aktywacja) lub ,,OFF” (dezaktywacja).
Gdy funkcja auto-start jest aktywna, na wy-
Swietlaczu w trybie stand-by wyswietlana jest
data i godzina najblizszego automatycznego
wigczenia pieca (A).

Aby powrdci¢ do ekranu menu funkcji nalezy
wcisngc przycisk (8).
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RYSUNEK 28

4.9. TRYB ECO [Rys. 29]

Tryb ECO mozna ustawi¢ przechodzac do
ustawied menu funkcji zgodnie z opisem w
punkcie 4.5 - MENU FUNKCII, wybierajac
ikone,, .

e Aby aktywowac funkcje ECO nalezy wci-
sng¢ przycisk znajdujacy sie pod ikong
~OFF”

e Aby powrdci¢ do strony gtéwnej, nalezy
wcisng¢ przycisk (1).

4.10. PRZYGOTOWANIE PIECA

RYSUNEK 29

Pizza moze by¢ wypiekana zaréwno bezpo-
$rednio na ptycie Biscotto jak i réwniez w
przeznaczonych do tego blachach do pizzy.
Ponizej przedstawiono kilka podstawowych
informacji dotyczacych regulacji réznych pa-
rametrow pieczenia.

WAZNE
Informacje podane ponizej powinny by¢
przestrzegane, dopodki doswiadczenie
operatora nie pozwoli na samodzielne
zarzadzanie parametrami w sposob in-
dywidualny.
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Operator w zaleznosci od stopnia wyszkole-
nia, moze samodzielnie ustawié¢ ponizsze pa-
rametry:

e (Czas wypieku

e Temperature komory pieczenia

e Prace z wiaczong lub wytaczong grzatkg
frontowg,

e Procentowy udziat grzatek goérnych i dol-
nych.

OGOLNE ZASADY WYPIEKU BEZPOSREDNIO NA PLYCIE BISCOTTO

Rozgrzewanie pieca nalezy rozpoczac przy-
najmniej godzine i pietnascie minut (1h 15
min) przed rozpoczeciem pracy.

UWAGA

e Nie soli¢ powierzchni Biscotto

e Nie chilodzi¢ powierzchni wilgotna
szmatka nasaczonej woda

e Nie wypiekaé¢ pizzy tylko w jednej
strefie ptyt , Biscotto” - Miejsca wy-
pieku nalezy zmieniac zgodnie z przy-
jetym przez operatora schematem,
aby kazda ze stref miata odpowiednio
duzo czasu na wyrownanie tempera-
tury ptyt ,,Biscotto”.

e Uzywac tylko ciasta przeznaczonego
do wypieku pizzy. W ten sposdb nie
dochodzi do nadmiernego zuzycia sie
powierzchni ptyt ,,Biscotto”.

WAZNE

Parametry mogq sie zmienia¢ w zalez-
nosci od uzytego typu ciasta oraz ilos¢
dodatkow.

OGOLNE ZASADY WYPIEKU NA BLACHACH DO PIZZY - ORIENTACYJNE

Rozgrzewanie pieca nalezy rozpoczaé przy-
najmniej godzine i pietnascie minut (1h 15
min) przed rozpoczeciem pracy.

Wstepne ustawienie parametrow wypieku:

e Temperatura komory pieczenia - 400 ° C
e Procentowy udziat grzatek gérnych - 50%
e Procentowy udziat grzatek dolnych - 60%

WAZNE

Parametry moga sie zmienia¢ w zalez-
nosci od uzytego typu ciasta oraz ilosc¢
dodatkow.

URUCHOMIENIE PIECA [Rys. 30]

e Jezeli ustalono tygodniowy harmonogram
automatycznego wigczenia pieca, wypie-
kanie mozna rozpoczg¢ co najmniej godzi-
ne i pietnascie minut (1h 15 min) po usta-
wionym czasie automatycznego witgczenia
pieca.

e Jezeli nie ustalono tygodniowego harmo-
nogramu automatycznego wigczenia pie-
ca, nalezy wcisnac¢ przycisk (1).

e Piec wiaczy sie z ostatnimi wprowadzony-
mi ustawieniami parametréw pieczenia.
Nalezy sprawdzi¢ czy ustawienia te sg od-
powiednie i w razie koniecznosci dostoso-
wac je do tych pozadanych przez opera-
tora.

e Po osiggnieciu zadanej temperatury ko-
mory pieczenia mozna przystgpi¢ do wy-
piekania pizzy.
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e Zaleca sie kazdorazowe zamkniecie drzwi
komory pieczenia (2) w celu zwiekszenia
oszczednosci w zuzyciu energii elektrycz-
nej.

UWAGA

Temperatura wewnatrz komory piecze-
nia jak réwniez w najblizszej okolicy
otworu wlotowego do komory pieczenia
jest bardzo wysoka. Z tego wzgledu do
pracy przy wypiekaniu pizzy nalezy sto-
sowac¢ odpowiednie srodki ochrony in-
dywidualnej. Istnieje WYSOKIE RYZYKO
OPARZENIA.

RYSUNEK 30

e Podczas pracy mozliwa jest zmiana para-
metréw wypieku za pomocg dedykowa-
nych do tego celu przyciskéw, zgodnie z
instrukcjami podanymi w catym rozdziale
4,

e W przypadku zmiany jakichkolwiek para-
metréw w trakcie pracy i wytgczenia pie-
ca, parametry te zostang zapisane.

e Po zakonczeniu procesu wypiekania nale-
zy otworzy¢ drzwi komory pieczenia (2) i
wyjac gotowy produkt.

NIEBEZPIECZENSTWO

Przy wkitadaniu i wyjmowaniu pizzy z
komory pieczenia nalezy stosowa¢ odpo-
wiednie srodki ochrony indywidualnej.
Istnieje WYSOKIE RYZYKO OPARZENIA.
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4.11. ALARMY

Przegrzanie komory pieczenia

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,TC1” wraz
z ikong przedstawiong po prawej stronie.
Oznacza to, ze temperatura w komorze prze-
kroczyta 550°C i grzatki komory zostajq od-
ciete od zasilania. Nalezy wytaczy¢ piec i od-
czekac, az komora pieczenia ostygnie. Jezeli
alarm zostanie aktywowany ponownie nalezy
skontaktowac¢ sie z pomocg techniczng pro-
ducenta.

Czujnik temperatury komory rozwarty
lub odtaczony

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,TC1” wraz
z ikong przedstawiong po prawej stronie.
Oznacza to, ze czujnik temperatury komory
jest rozwarty, odfqczony lub uszkodzony i piec
zostaje odciety od zasilania. Nalezy skontak-
towac sie z pomoca techniczng producenta,
ktéra sprawdzi poprawnos¢ potaczen i/lub
wymieni wadliwy element (sonde).

Zwarcie czujnika temperatury w komorze
Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,TC1” wraz
z ikong przedstawiong po prawej stronie.
Oznacza to, ze czujnik temperatury komory
jest zwarty i piec zostaje odciety od zasilania.
Nalezy skontaktowac sie z pomocg technicz-
ng producenta, ktéra wymieni wadliwy ele-
ment (sonde).

Przegrzanie plyty przekaznikowej (ptyty
gtownej)

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,NTC” wraz
z ikong przedstawiong po prawej stronie.
Oznacza to, ze temperatura radiatora ptyty
przekaznikowej osiggneta nadmierng wartosc.
Nalezy wytaczy¢ piec i odczeka¢, az komora
pieczenia ostygnie. Jezeli alarm zostanie ak-
tywowany ponownie nalezy skontaktowad sie
z pomoca techniczng producenta.
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4.12. WYLACZENIE PIECA [Rys. 31]

e Na koniec kazdego dnia roboczego wyta-
czy¢ piec wciskajac przycisk ,,OFF” (1).

WAZNE

Jesli aktywna jest funkcja automatycz-
nego wiaczania, nie odlaczac zasilania
glownego zamontowanego przed pie-
cem.

RYSUNEK 31

4.13. MOZLIWE PROBLEMY I ICH ROZWIAZANIA

Piec nie uruchamia sie:

e Sprawdzi¢ stan wytacznika awaryjnego
zamontowanego przed urzadzeniem.

e Sprawdzi¢ stan zabezpieczen pradowych i
nadpradowych.

e Sprawdzi¢ czy wtyczka zasilajaca jest
wpieta w gniazdo zasilajgce.

e Sprawdzi¢ potaczenie elektryczne.

e Sprawdzi¢ przewdd zasilajacy pod katem
uszkodzen mechanicznych.

e Skontaktowac sie z serwisem technicznym
producenta.

Piec dziata nieprawidiowo:

e Skompletowaé mozliwie jak najbardziej
szczegotowg dokumentacje zdjeciowq i
wideo pokazujacq nature problemu i skon-
taktowac sie z serwisem technicznym pro-
ducenta. Przy kazdym kontakcie z serwi-
sem nalezy przygotowac zdjecie tabliczki
znamionowej urzadzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO

W przypadku wszelkich innych proble-
mow prosimy o kontakt z serwisem tech-
nicznym producenta.
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5. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

5.1. INFORMACJE OGOLNE

NIEBEZPIECZENSTWO

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek pro-
cedur czyszczenia i/lub konserwacji,
urzadzenie nalezy odiaczyc¢ od zasilania
za pomoca wylacznika gtéwnego, za-
montowanego na $cianie w poblizu urza-
dzenia.

Prace konserwacyjne podzielone sgq na dwa
rodzaje:

e RUTYNOWA KONSERWACIA:
Obejmuje wszystkie prace konserwacyjne,
ktére nalezy wykonywac codziennie, po za-
konczeniu pracy na urzadzeniu.

5.2. RUTYNOWA KONSERWACJA

e PLANOWANA KONSERWACJA:
Obejmuje wszystkie prace konserwacyjne,
ktére nalezy wykonac zgodnie z planem kon-
serwacji w celu zapewnienia prawidtowej pra-
Ccy urzadzenia.

e KONSERWACIA W RAZIE POTRZEBY:
Obejmuje niektére prace konserwacyjne,
ktére nalezy wykonaé¢ w razie potrzeby, np.
wymiana uszkodzonych lub zuzytych elemen-
tow.

PYROLIZA [Rys. 32]

Piec wyposazony jest w funkcje automatycz-
nego czyszczenia (pyroliza). Funkcje mozna
aktywowac przechodzgc do ustawien menu
funkcji zgodnie z opisem w punkcie 4.5 -
MENU FUNKCIJI, wybierajac ikone ,, .

e Rozpocznie sie hagrzewanie pieca do tem-
peratury przy wykorzystaniu 100% mocy
grzatek gérnych i dolnych.

e Odliczanie czasu pyrolizy - 20-minutowe -
(2) rozpoczyna sie, gdy temperatura pieca
(1) osiggnie 400°C.

e Mozliwe jest reczne zakonczenie cyklu
samooczyszczania, poprzez nacisniecie
przycisku OFF (3).

WAZNE
Aby przyspieszy¢ proces czyszczenia i

zapobiec niepotrzebnej stracie energii
elektrycznej, zaleca sie przeprowadze-

nie automatycznego czyszczenia z za-
mknietymi drzwiami komory pieczenia.

RYSUNEK 32

30

INSTRUKCIA OBSLUGI
5. CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

CZYSZCZENIE ZEWNETRZNYCH ELEMENTOW PIECA

UWAGA

Zabrania sie czyszczenia urzadzenia za

pomoca:

e welny stalowej

e szczotek

e skrobakéw wykonanych ze stali (moz-
liwos¢ utworzenia sie ognisk rdzy z
pozostawionych czasteczek zelaza
podczas czyszczenia)

e ostrzy, ktore moga powodowac uszko-
dzenia i chropowatos¢ powierzchni

e zracych srodkéw czyszczacych

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia bezposred-
nim strumieniem wody lub strumieniem
wody pod cisnieniem, poniewaz istnieje
wysokie ryzyko zalania elementow elek-
trycznych co moze zagrozi¢ normalnemu
funkcjonowaniu urzadzenia, jego syste-
mow bezpieczenstwa i operatorowi.

Do czyszczenia zewnetrznych elementow
obudowy oraz betonowych elementéw kopu-
ty nalezy w pierwszej kolejnosci ostudzi¢ piec
do temperatury pokojowej i uzywaé wilgot-
nej Sciereczki oraz detergentu dobranego do
czyszczonej powierzchni.

CZYSZCZENIE PLYT WYPIEKOWYCH, BISCOTTO” [Rys. 33]

e Po wykonaniu cyklu pyrolizy i petnym
ostygnieciu pieca, powierzchnie ptyt Bi-

scotto (1) nalezy wyczysci¢ za pomocq

specjalnej szczotki do czyszczenia ptyty
szamotowych

RYSUNEK 33

CZYSZCZENIE KRATKI I TACKI NA OKRUCHY [Rys. 34]

e Wyjac kratke na okruchy (1).

¢ Wyjac tacke na okruchy (2) i wyczys¢ ja.

e Wiozy¢ tacke na okruchy (2) i kratke na
okruchy (1) z powrotem na swoje miejsce

RYSUNEK 34
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5.3. PLANOWANA KONSERWACJA

e W zaleznosci od intensywnosci uzytkowa-
nia zaleca sie przeprowadzenie przegladu

technicznego urzadzenia 1 raz w roku.

5.4. PODSTAWOWE CZYNNOSCI SERWISOWE

WYMIANA ZAROWKI [Rys. 35]

e Usung¢ betonowe elementy koputy wokot
oprawy przepalonej zardwki. Procedura
demontazu betonowych elementéw kopu-
ty opisana jest w punkcie 2.1. - PODNO-
SZENIE URZADZENIA.

e Odkreci¢ dwie $ruby (1) i zdja¢ wsporniki
(2) wraz z oprawa (3).

e Wyjac przepalong zaréwke i wymieni¢ jq
na nowg, a nastepnie zmontowac catos¢,
postepujac w sposob odwrotny do proce-
dury demontazu.

UWAGA

Zarowki stosowane do oswietlenia ko-
mory pieczenia sa zarowkami halogeno-
wymi. Tego typu zarowek NIE wolno do-
tykac gotymi palcami.

RYSUNEK 35

CZYSZCZENIE WENTYLATORA CHLODZACEGO ELEKTRONIKE [Rys. 36]

Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie alarm
~PRZEGRZANIE PRZEDZIAtU TECHNICZNE-
GO/PLYTY PRZEKAZNIKOWEJ" nalezy wyczy-
$ci¢ lub wymieni¢ wentylator chtodzacy elek-
tronike pieca.

Procedura czyszczenia wentylatora chtodza-

cego elektronike:

e Usung¢ betonowe elementy koputy wokét
wentylatora chtodzgcego elektronike. Pro-
cedura demontazu betonowych elemen-
tow koputy opisana jest w punkcie 2.1. -
PODNOSZENIE URZADZENIA.

e Odkrecic¢ s$ruby (1).

e Odkreci¢ sruby (2).

e Wyjac¢ kratke na okruchy (3) i tacke na

okruchy (4).

Wyjaé prawg pokrywe (5), odkrecic¢ sruby
mocujgce prawg metalowg ptytke ochron-
na (6) i ja wyjac.

Wykreci¢ $ruby mocujace (7) zamonto-
wane po prawej stronie od wewnatrz pod
metalowg ptytkga ochronna.

Zdja¢ panel ochronny elektroniki (8).

Za pomocq sprezonego powietrza usunac
zanieczyszczenia nagromadzone na topat-
kach wentylatora (9). Jezeli poprawne wy-
czyszczenie wentylatora nie jest mozliwe
lub wentylator nie pracuje, nalezy go wy-
mienic.
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ZAGROZENIE

Nalezy upewnic sie, Zze podczas prac kon-
serwacyjnych zasilanie pieca jest odiag-
czone.

WAZNE

Jezeli alarm zostanie aktywowany po-
nownie nalezy skontaktowac sie z pomo-
cq techniczng producenta.

RYSUNEK 36

5.5 RESET TERMOSTATU BEZPIECZENSTWA [Rys. 37]

ZAGROZENIE

Nalezy upewnic sie, ze podczas prac kon-
serwacyjnych zasilanie pieca jest odig-
czone.

Aby zresetowac termostat bezpieczenstwa,

nalezy postepowaé w nastepujacy sposob:

1. Procedura dotyczaca starszych modeli

e Odkreci¢ sruby (1) i zdjac panel (2)

e Odkreci¢ sruby (3) i zdja¢ panel sterowa-
nia (4).

e Nacisngc przycisk (5), aby zresetowac ter-
mostat bezpieczenstwa (6) znajdujacy sie
w przedziale technicznym.

2. Procedura dotyczaca nowszych mode-
li (rys. 36)

e Wyjac¢ kratke na okruchy (3) i tacke na
okruchy (4).

e Wyjac lewg pokrywe (5), odkreci¢ Sruby
mocujgce lewg metalowg ptytke ochronng
(6) i ja wyjac.

e Wykreci¢ sSruby mocujace (7) panel stero-
wania zamontowane po lewej stronie od
wewnatrz pod metalowg ptytkg ochronna.

e Wyjac panel sterujacy (4) (rys.37).

e Nacisnac przycisk (5), aby zresetowac ter-
mostat bezpieczenstwa (6) znajdujacy sie
w przedziale technicznym.

UWAGA

Jezeli alarm zostanie aktywowany po-
nownie nalezy skontaktowac sie z pomo-
ca techniczna producenta.
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RYSUNEK 37
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6. UTYLIZACJA URZADZENIA

6.1. DEMONTAZ URZADZENIA

W przypadku koniecznos$ci demontazu urzag-
dzenia, nalezy postepowaé w kolejnosci od-
wrotnej do opisu podanego w rozdziale ,In-
stalacja”. W celu ponownego montazu nalezy
postepowac zgodnie z opisem podanym w
rozdziale ,Instalacja”.

NIEBEZPIECZENSTWO

Przed demontazem urzadzenia lub nie-
ktorych jego elementéw nalezy odiaczyc
zasilanie.

6.2. UTYLIZACIA

Montaz urzadzenia powinien by¢ wyko-
nywany wytacznie przez wykwalifikowa-
nych i autoryzowanych technikow.

UWAGA

W przypadku koniecznosci demontazu
pieca lub niektérych jego elementow w
sposob inny niz opisany w niniejszej in-
strukcji, nalezy skontaktowac sie z pro-
ducentem lub jego przedstawicielem.

Przy utylizacji urzadzenia, niezaleznie z ja-
kiego powodu, nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

e Odfaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej,
gazowej i/lub wodociggowej, postepujac
odwrotnie do instrukcji podanych w roz-
dziale ,Instalacja”

¢ Zdemontowac wszystkie mozliwe elemen-
ty urzadzenia (obudowy, lampy, ostony,
uchwyty, tancuchy, silniki, palniki itp.) i
podzieli¢ je wedtug ich odmiennego cha-
rakteru (np.: elementy wykonane z roz-
nych metali, elementy gumowe, smary,
rozpuszczalniki, produkty powtokowe, alu-
minium, materiaty zelazne, miedz, szkto,
izolacja, plastiki itp.).

e Przed utylizacjg urzadzenia powiadomié
uprawnione do tego organy panstwowe
lub unijne droggq pisemng zgodnie z pra-
wem obowigzujacym w kraju utylizacji.

e Po otrzymaniu upowaznienia od w/w or-
ganow, mozna przystgpi¢ do prawidtowej
utylizacji opisanej w tym rozdziale.

Aby chroni¢ srodowisko, nalezy postepowacd
zgodnie z obowigzujgacymi lokalnymi przepi-
sami. Gdy nie jest mozliwa dalsza eksploata-
cja lub naprawa urzadzenia, nalezy przysta-

pi¢ do procedury utylizacji i recyklingu jego
elementéw. Urzadzenia elektryczne nie mogg
by¢ utylizowane jako zwykte odpady miej-
skie: nalezy je usuwac zgodnie ze specjalng
dyrektywg UE dotyczacq recyklingu urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (dekret usta-
wodawczy nr 49 z dnia 14.03.2014 wdrazaja-
cy dyrektywe 2012/ 19/EU RAEE oraz dekret
nr 27 z dnia 04.03.2014 wdrazajacy dyrek-
tywe 2011/65/EU ROHS). Urzadzenia elek-
tryczne sg oznaczone piktogramem kosza w
przekreslonym okregu. Ten symbol oznacza,
ze sprzet zostat wprowadzony na rynek po 13
sierpnia 2005 r. i nalezy go odpowiednio zuty-
lizowac. Ze wzgledu na zawarte w urzadzeniu
substancje i materiaty, niewtasciwa lub nie-
legalna utylizacja tego typu urzadzen lub ich
niewfasciwe uzytkowanie moze by¢ szkodliwe
dla ludzi i srodowiska. Niewtasciwa utylizacja
urzadzen elektrycznych niezgodna z obowia-
zujacymi przepisami bedzie podlegaé karom
administracyjnym i sankcjom karnym na-
ktadanym przez uprawnione do tego organy
panstwowe lub Unijne.
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6.3 USUWANIE SUBSTANCJII SZKODLIWYCH

Przed utylizacjq takich substancji nalezy za-
poznac sie z przepisami ustanowionymi przez
normy obowigzujace w kazdym kraju, w ktoé-
rym dokonywana jest utylizacja,

UWAGA
Producent zrzeka sie wszelkiej odpowie-
dzialnosci w przypadku nieprawidiowo-

$ci popetnionych przez Klienta przed, w
trakcie lub po utylizacji urzadzenia lub
jego elementow, a takze w przypadku
btedow popeilnionych przez Klienta w in-
terpretacji i przestrzeganiu obowiazuja-
cych przepisow.
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7. WARUNKI GWARANCII

. Niniejsze Ogdlne Warunki gwarancji obej-

mujq Produkty dystrybuowane przez Ho-
reca Professionals z siedzibg w Poznaniu
przy ul. Stawinskiej 50 na terenie Rzeczy-
pospolitej Polskiej.

. Ilekro¢ w niniejszych Ogdlnych Warunkach

Gwarancji stosuje sie ponizsze okreslenia
i definicje, nalezy je rozumieé jak naste-
puje:

GWARANT - Horeca Professionals z sie-
dzibg w Poznaniu 60-183, przy ul. Stawin-
skiej 50

DYSTRYBUTOR - osoba/firma majaca
prawo do kupowania, sprzedawania i roz-
prowadzania na danym terenie towardéw
wprowadzonych na rynek Polski przez Ho-
reca Professionals.

PRODUCENT - to osoba fizyczna Iub
prawna, ktéra produkuje towar w celu
wprowadzenia go na rynek konsumencki.
KLIENT - Osoba nabywajgca towar lub
ustuge.

PRODUKT - Urzadzenie gastronomiczne
oraz inne towary sprzedane przez Horeca
Professionals do Dystrybutora.
GWARANCIA - Podstawa ztozenia rekla-
macji na podstawie dobrowolnego oswiad-
czenia Gwaranta dotyczacego sprzedawa-
nego jakosci towaru lub ustugi.

OKRES OCHRONY GWARANCYJNE] -
czas, w ktérym kupiony Produkt jest obje-
ty ochrong gwarancyjna.

ANEKS - dodatek do dokumentu uzupet-
niajacy lub zmieniajacy jego tresc.
ZGLOSZENIE REKLAMACYJINE - ofi-
cjalne pismo reklamacyjne skierowane do
Gwaranta, zawierajgce dane klienta oraz
opisujgce wykryta usterke wraz z mozli-
wie najbardziej szczegotowym przebie-
giem zaistniatych zdarzen. Obowigzujacy
wzor formularza Zgtoszenia Reklamacyj-
nego stanowi zatacznik nr 1. do Ogdinych
Warunkéw Gwarancji.

REKOJMIA - ustawowa odpowiedzialnos¢
sprzedawcy za wady fizyczne i prawne, o

ktérych kupujacy nie wiedziat w chwili za-
kupu.

DOKUMENT ZAKUPU - dowdd zawarcia
umowy sprzedazy towardw lub ustug.
PROTOKOL MONTAZU - dokument po-
twierdzajacy prawidiowe zainstalowa-
nie Produktu zgodnie z obowigzujgcymi
w kraju normami instalacyjnymi, BPH i
PPOZ. Obowigzujacy wzor Protokotu Mon-
tazu stanowi zatgcznik nr 2. do Ogdlnych
Warunkéw Gwarancji.

PROTOKOL NAPRAWY - dokument po-
twierdzajacy prawidiowe wykonanie na-
prawy Produktu, ktdéra przywraca jego
funkcjonalnos¢ sprzed wystgpienia uster-
ki. Obowigzujacy wzér Protokotu Naprawy
stanowi zatacznik nr 3. do Ogdlnych Wa-
runkéw Gwaranciji.

CZESCI ZAMIENNE - element przezna-
czony do zainstalowania w maszynie lub
urzadzeniu w celu zastgpienia uszkodzo-
nej lub zuzytej oryginalnej czesci.

KOSZT ROBOCIZNY - Koszt ten wyzna-
cza sie jako sume iloczynéw jednostko-
wych nakfadéw rzeczowych robocizny po-
szczegdblnych czynnosci wchodzacych w
sktad catego procesu i stawki robocizny
(ceny jednostkowej robocizny).

. Gwarant udziela Dystrybutorowi Okresu

Ochrony Gwarancyjnej w wymiarze 24 -
miesiecy, poczawszy od daty zakupu Pro-
duktu przez Dystrybutora, okreslonej w
Dokumencie Zakupu.

. Gwarant udziela Gwarancji wytacznie na

Czesci Zamienne do Produktow z oferty
Gwaranta.

. Gwarancja na Produkt obejmuje jedynie

koszty Czesci Zamiennych oraz ich prze-
sytek.

. Gwarancja na Produkt nie obejmuje Kosz-

tow Robocizny powstatych w trakcie jej
usuwania. Koszty te w petni ponosi Dys-
trybutor.

. Dokument Zakupu wraz z Protokotem

Montazu stanowi podstawe do realizacji
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uprawnien Klienta z tytutu Gwarancji na Pro-
dukt.
8. Klient zobowigzany jest do niezwtoczne-

go, pisemnego zgtoszenia powstatej wady
wytacznie do Dystrybutora, ktory dalej
rejestruje je w formie Zgtoszenia Rekla-
macyjnego u Gwaranta, przy czym zgto-
szenie wady nie moze nastgpi¢ pozniej niz
w terminie 7 dni od dnia, w ktéorym wada
zostata lub mogta zostac przez Klienta za-
uwazona.
. Aby Zgtoszenie Reklamacyjne mozna byto
uznac¢ za skuteczne Gwarant wymaga do-
starczenia drogq mailowg ponizszych do-
kumentow:
a. numer Dowodu Zakupu
b. protokdét montazu Produktu
c. zdjecia tabliczki znamionowej Produktu
d. poprawnie wypetniony formularz Zgto-
szenia Reklamacyjnego zawierajq-
cy wszystkie newralgiczne dane, a w
szczegolnosci:
e peine dane Klienta
e petne dane o urzadzeniu
e Opis awarii
e data zgtoszenia

10.Gwarancjg nie sq objete Produkty, w kto-

rych wykryto uszkodzenia mechaniczne,

termiczne, chemiczne, elektryczne hy-

drauliczne lub ukfadu spalania gazu oraz

wywotane przez nie wady, powstate nie z

winy Gwaranta. W szczegdlnosci dotyczy

to uszkodzen powstatych na skutek:

a. uzywania Produktu niezgodnie z prze-
znaczeniem, instrukcja obstugi lub
przepisami bezpieczenstwa.

b. nieprawidtowego transportu i/lub prze-
tadunku oraz przechowywania.

c. nieprawidtowq instalacjq i eksploatacjg
Produktu.

d. zanieczyszczenia wody lub przeptywu
wody o zbyt duzej twardosci

e. dziatania czynnikéw zewnetrznych ta-
kich jak: przepiecia w sieci energe-
tycznej, wytadowania lub opady at-
mosferyczne.

f. zastosowania zle dobranych zabezpie-

czen elektrycznych.

g. zaniedbania czynnosci zwigzanych z

czyszczeniem i konserwacja Produktu
powodujace zmniejszenie wydajnosci
badz ustanie pracy Produktu.

h. stosowania srodkéw czystosci nieprze-

znaczonych do kontaktu z Produktem.

i. wykonywania napraw przez osoby do

tego nieuprawnione

j. samowolnych przerobek Iub zmian

konstrukcyjnych w Produkcie

k. normalnego zuzycia czesci eksploata-

cyjnych takich jak: uszczelki, weze
sylikonowe, weze przytgczeniowe oraz
odptywowe, ptyty szamotowe, ostrza
nozy, kosze do zmywarek, zaréwki,
klosze, elementy szklane, naturalnie
powstate odbarwienia termiczne po-
dzespotéw wystawionych na dziatanie
wysokich temperatur.

11.W przypadku stwierdzenia przez Gwa-
ranta nieuzasadnionego Zgtoszenia Re-
klamacyjnego, naprawa moze zostac
wykonana jedynie odptatnie. W przy-
padku przyjecia przez Dystrybutora
bezpodstawnego Zgtoszenia Reklama-
cyjnego, Dystrybutor poniesie wszelkie
koszty zwigzane z jego realizacjq. W
uznaniu zasadnosci Zgtoszenia Rekla-
macyjnego decyzja ostateczna nalezy
tylko i wytacznie do Producenta, kté-
ry w przypadku nie uznania roszczenia
poinformuje o tym Gwaranta na piSmie
w formie elektronicznej wraz z uzasad-
nieniem decyzji.

12.Gwarant zobowigzuje sie do odpowie-
dzi w ciggu 14 dni roboczych od daty
poprawnie ztozonego Zgtoszenia Re-
klamacyjnego. W praktyce termin ten
jest znacznie krétszy i wynosi Srednio
3 dni robocze.

13.Gwarant zobowigzuje sie do dostar-
czenia Czesci Zamiennych w terminie
do 10 dni roboczych od dnia zgtosze-
nia przez Dystrybutora zapotrzebo-
wania na Czesci Zamienne, przy czym
termin ten moze ulec wydtuzeniu w
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uprawnien Klienta z tytutu Gwarancji na Pro-
dukt.
8. Klient zobowigzany jest do niezwtoczne-

go, pisemnego zgtoszenia powstatej wady
wytacznie do Dystrybutora, ktory dalej
rejestruje je w formie Zgtoszenia Rekla-
macyjnego u Gwaranta, przy czym zgto-
szenie wady nie moze nastgpi¢ pdzniej niz
w terminie 7 dni od dnia, w ktéorym wada
zostata lub mogta zostac przez Klienta za-
uwazona.

. Aby Zgtoszenie Reklamacyjne mozna byto

uznac¢ za skuteczne Gwarant wymaga do-
starczenia droggq mailowg ponizszych do-
kumentow:
a. numer Dowodu Zakupu
b. protokdét montazu Produktu
c. zdjecia tabliczki znamionowej Produktu
d. poprawnie wypetniony formularz Zgto-
szenia Reklamacyjnego zawierajg-
cy wszystkie newralgiczne dane, a w
szczegolnosci:
e petne dane Klienta
e petne dane o urzadzeniu
e Opis awarii
e data zgtoszenia

10.Gwarancjg nie sg objete Produkty, w ktoé-

rych wykryto uszkodzenia mechaniczne,

termiczne, chemiczne, elektryczne hy-

drauliczne lub uktadu spalania gazu oraz

wywotane przez nie wady, powstate nie z

winy Gwaranta. W szczegdlnosci dotyczy

to uszkodzen powstatych na skutek:

a. uzywania Produktu niezgodnie z prze-
znaczeniem, instrukcja obstugi Iub
przepisami bezpieczenstwa.

b. nieprawidtowego transportu i/lub prze-
tadunku oraz przechowywania.

c. nieprawidtowg instalacjq i eksploatacjg
Produktu.

d. zanieczyszczenia wody lub przeptywu
wody o zbyt duzej twardosci

e. dziatania czynnikdw zewnetrznych ta-
kich jak: przepiecia w sieci energe-
tycznej, wytadowania lub opady at-
mosferyczne.

f. zastosowania Zle dobranych zabezpie-

czen elektrycznych.

g. zaniedbania czynnosci zwigzanych z

czyszczeniem i konserwacja Produktu
powodujace zmniejszenie wydajnosci
badz ustanie pracy Produktu.

h. stosowania srodkow czystosci nieprze-

znaczonych do kontaktu z Produktem.

i. wykonywania napraw przez osoby do

tego nieuprawnione

j. samowolnych przerdébek Ilub zmian

konstrukcyjnych w Produkcie

k. normalnego zuzycia czesci eksploata-
cyjnych takich jak: uszczelki, weze
sylikonowe, weze przytgqczeniowe oraz
odptywowe, ptyty szamotowe, ostrza
nozy, kosze do zmywarek, zaréwki,
klosze, elementy szklane, naturalnie
powstate odbarwienia termiczne po-
dzespotéw wystawionych na dziatanie
wysokich temperatur.

11.W przypadku stwierdzenia przez Gwa-
ranta nieuzasadnionego Zgtoszenia Re-
klamacyjnego, naprawa moze zostac
wykonana jedynie odptatnie. W przy-
padku przyjecia przez Dystrybutora
bezpodstawnego Zgtoszenia Reklama-
cyjnego, Dystrybutor poniesie wszelkie
koszty zwigzane z jego realizacja. W
uznaniu zasadnosci Zgtoszenia Rekla-
macyjnego decyzja ostateczna nalezy
tylko i wyfgcznie do Producenta, kto-
ry w przypadku nie uznania roszczenia
poinformuje o tym Gwaranta na piSmie
w formie elektronicznej wraz z uzasad-
nieniem decyzji.

12.Gwarant zobowigzuje sie do odpowie-
dzi w ciggu 14 dni roboczych od daty
poprawnie zfozonego Zgtoszenia Re-
klamacyjnego. W praktyce termin ten
jest znacznie krétszy i wynosi $rednio
3 dni robocze.

13.Gwarant zobowigzuje sie do dostar-
czenia Czesci Zamiennych w terminie
do 10 dni roboczych od dnia zgtosze-
nia przez Dystrybutora zapotrzebo-
wania na Czesci Zamienne, przy czym
termin ten moze ulec wydtuzeniu w
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przypadku opdznien powstatych nie z winy

Gwaranta takich jak: opoznienia w dostawie

wynikajace z pracy firm kurierskich, braku

Czesci Zamiennych na stanie magazynowym

Producenta. Niemniej jednak Gwarant po-

dejmie wszystkie mozliwe kroki, aby Czesci

Zamienne udostepni¢ Dystrybutorowi w jak

najkrétszym terminie, rowniez przy wykorzy-

staniu innych kanatéw dystrybucji Czesci Za-

miennych.

14.Gwarant nie dysponuje i w zadnym wy-
padku nie udostepnia Produktu Zastep-
Czego na czas usuniecia usterki Produk-
tu, nawet odptatnie. Przedstawienie takiej
mozliwosci pozostaje jedynie w gestii Dys-
trybutora.

15.Za naprawe gwarancyjng uwaza sie tylko
i wytgcznie naprawe wadliwego Produk-
tu dokonang w okresie, o ktérym mowa
w pkt. 1 i na warunkach okreslonych w
Ogolnych Warunkach Gwaranciji.

16.Za naprawy gwarancyjne nie uwaza sie
w szczegdlnosci konserwacji, przegladow
okresowych, regulacji (dozownikéw, ter-
mostatéw, poziomdéw podstaw / urzadzen
chtodniczych/ urzadzen grzewczych itp.),
sprawdzenia dziatania, zmiany parame-
tréw pracy Produktu na zyczenie Klien-
ta, rozruchu po dtuzszym przestoju oraz
czyszczenia Produktu.

17.Klientowi przystuguje prawo wymiany Pro-
duktu na nowy, wytgcznie w sytuacji, w
ktorej Gwarant stwierdzi brak mozliwosci
naprawy produktu w Okresie Gwarancji .

18.Jezeli wymiana Produktu na nowy, zgodnie
z pkt. 15, jest niemozliwa, Klientowi przy-
stuguje prawo do zgdania zwrotu zaptaco-
nej kwoty, zgodnie z Dowodem Zakupu.

19.Wszelkie wadliwe Produkty lub Czesci Za-
mienne, ktére wymieniono na nowe stajq
sie wtasnoscig Gwaranta, z chwilg dokona-
nia wymiany. Dotyczy to rdwniez przyzna-
nego zwrotu Produktu.

20.Wymiana Produktu na nowy przediuza
Okres Gwarancji o kolejne 12 miesiecy.

21.Wszelkie Zgtoszenia Reklamacyjne do-
starczone przez Klienta do Dystrybutora,

jak réwniez przez Dystrybutora do Gwa-
ranta z niezachowaniem procedur i termi-
now, okreslonych w niniejszych Ogdlnych
Warunkach Gwarancji, powodujgq utrate
praw z tytutu Gwarancji i nie bedq rozpa-
trywane.

22.Gwarant nie ponosi w zadnym razie odpo-
wiedzialnosci prawnej ani materialnej za
jakiekolwiek straty bedgce konsekwencja
wady, a poniesione przez Dystrybutora lub
Klienta. Dotyczy to np. strat handlowych,
utraconych zyskow, strat posrednich lub
wtornych.

23.Gwarant ma prawo do jednostronnej
zmiany niniejszych Ogdélnych Warunkow
Gwarancji. Zmiana ta moze nastgpi¢ w
wybranej przez Gwaranta formie, rowniez
poprzez umieszczenie na stronie interne-
towej Horeca Professionals nowe wersji
Ogolnych Warunkéw Gwarancji lub dedy-
kowanych anekséw do Ogodlnych Warun-
kéw Gwarancji. Wprowadzone zmiany w
Ogodlnych warunkach Gwarancji wchodzg
w zycie z chwilg ich publikacji. Gwarant
bedzie informowat Dystrybutora o kazdej
zmianie Ogdélnych Warunkéw Gwarancji..

24.Gwarancja na sprzedany Produkt nie wy-
tgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Kupujacego, wynikajacych z
przepisow ustawy z dnia 27 lipca 2002r.
o szczegdlnych warunkach sprzedazy kon-
sumenckiej oraz o zmianie Kodeksu cywil-
nego (Dz. U.02.141.1176 z pdzn. zm.),
dotyczacych niezgodnosci towaru kon-
sumpcyjnego z umowa.

25.W sprawach nieuregulowanych postano-
wieniami niniejszej gwarancji w zakresie
gwarancji majg zastosowanie odpowiednie
przepisy Kodeksu Cywilnego. Uprawnienia
Z niniejszej gwarancji nie wytgczajq, nie
ograniczajq ani nie zawieszajg uprawnien
kupujacego wynikajacych z przepisow o
rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.
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8. DANE TECHNICZNE

8.1. WYMIARY URZADZENIA [Rys. 38]
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8.2. PARAMETRY TECHNICZNE
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9. SCHEMATY ELEKTRYCZNE

Wymiary wewnetrzne

Wymiary zewnetrzne

Waga
MODEL [mm] [mm] netto
Szerokos¢ | Gtebokosc | Wysokosé | Szerokosé | Gltebokosé | Wysokosé [kgl
DOME 1104 1150 170 1502 1548 840 470
Model DOME
208/240V 208/240V 380/416V
Przytacze elektryczne 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE
70,26A 40,5A 23,4A
Moc 16,16kW
Przekroéj przewodu 3x 16 mm2 4 x 10 mm2 5x 6 mm2
Waga netto 500 kg
Wilgotnos¢ wzgledna 10-80 %
. . . | Moc grzatki | Moc catkowita
Model Pozycja Kod czesci [KW] [KW]
Grzatka drzwi OM20.00109 0,58
Grzatka otworu wlotowego OM20.00109 0,58
Grzatka boczna gérna OM20.00107 3,00
Grzatka centralna gorna OM20.00108 3,00
DOME 16,16
Grzatka boczna gérna OM20.00107 3,00
Grzatka boczna dolna OM20.00110 2,00
Grzatka centralna dolna OM20.00111 2,00
Grzatka boczna dolna OM20.00110 2,00
42
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SCHEMAT ELEKTRYCZNY INDEX - 208 / 240V / 3

9. SCHEMATY ELEKTRYCZNE

kod element
Cnl..Cn15 Zacisk
E1l Ptyta gtdwna
E2 Panel sterujgqcy CBL755-C
F1 Zacisk
F2 Zacisk
H1 Oswietlenie komory pieczenia
H2 Oswietlenie komory pieczenia
K1 Stycznik
K2-K7 Przekaznik potprzewodnikowy (SSR)
M1-M3 Wentylator
R1-R2 Grzatka frontowa lewa/prawa
R3-R5 Grzatka gérna
R6-R8 Grzatka dolna
TC1 Sonda temperatury komory pieczenia
TS1 Termostat zabezpieczajacy (high limiter)
TS2 Termostat wentylacji
TS3 Termostat
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SCHEMAT ELEKTRYCZNY ,,DOME"” - 380-416 V / 3N (OM.23.00529)

kod element
Cnl..Cn15 Zacisk
E1l Ptyta gtdwna
E2 Panel sterujgqcy CBL755-C
F1 Zacisk
F2 Zacisk
H1 Oswietlenie komory pieczenia
H2 Oswietlenie komory pieczenia
K1 Stycznik
K2-K7 Przekaznik potprzewodnikowy (SSR)
M1-M3 Wentylator
R1-R2 Grzatka frontowa lewa/prawa
R3-R5 Grzatka gérna
R6-R8 Grzatka dolna
TC1 Sonda temperatury komory pieczenia
TS1 Termostat zabezpieczajacy (high limiter)
TS2 Termostat wentylacji
TS3 Termostat
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