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. INFORMACJE OGOLNE

Niniejszg instrukcje uzycia nalezy uwaznie
przeczyta¢, poniewaz zawiera ona wazne
wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa, in-
stalacji, uzycia i konserwaciji.

Niniejszg instrukcje nalezy przechowywac
razem z urzadzeniem do wykorzystania w
przysztosci.

Po zdjeciu opakowania nalezy upewni¢ sie,
ze urzadzenie jest w stanie nienaruszo-
nym. W razie watpliwosci zaniecha¢ dal-
szych dziatan, nie podtacza¢ urzadzenia
oraz skontaktowac sie z przedstawicielem
producenta.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy-
upewni¢ sie, ze przylacza w lokalu uzyt-
kownika odpowiadajgq parametrom instalo-
wanego urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgczenie
przez personel przeszkolony w jego obstu-
dze.

Przed przystgpieniem do czyszczenia i kon-
serwacji nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sie-
ci elektrycznej.

W przypadku wykrycia usterki lub niepra-
widtowego dziatania nalezy niezwiocznie
wytaczy¢ urzadzenie. W przypadku jakich-
kolwiek napraw nalezy skontaktowaé sie
z autoryzowanym serwisem technicznym
i wnies¢ o uzycie oryginalnych czesci za-
miennych. Nieprzestrzeganie powyzszego
moze zagrozi¢ bezpieczenstwu urzadzenia.
Podtgczenie, montaz instalacji i urzadzen,
wentylacja i odcigg spalin muszg by¢ wy-
konane zgodnie z instrukcjami producenta,
przez wykwalifikowang kadre pracownikow
technicznych, zgodnie z obowigzujgcymi
normami.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia
jest zapewnione tylko wtedy, gdy jest ono
prawidtowo podtaczone do skutecznego
systemu uziemienia, zgodnie z obowigzuja-
cymi przepisami. Ten podstawowy wymaodg
bezpieczenstwa musi zosta¢ sprawdzony, a
w razie watpliwosci, musi zosta¢ wykonana
doktadna kontrola systemu przez wezwany,

wykwalifikowany personel. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody spowodowane brakiem uziemienia
systemu.

Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane
tylko i wytacznie do celéw, do ktérych
zostato zaprojektowane.

Zabrania sie zastaniania otworéw wentyla-
cyjnych stuzacych do odprowadzania spa-
lin i/lub ciepta powstatego w trakcie pracy
urzadzenia.

Aby unikng¢ ryzyka powstania korozji,
urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i kon-
serwowac.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za btedy zawarte w niniejszej instruk-
cji, ktére mozna przypisa¢ btedom w druku
lub transkrypcji. Zastrzega sobie rowniez
prawo do wprowadzania zmian w produk-
cie, jesli zachowuje on uzytecznos¢ lub s
konieczne, bez narazania podstawowych
wilasciwosci.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za powstate szkody, jezeli zasady za-
warte w niniejszej instrukcji nie sg Scisle
przestrzegane. W szczegodlnosci dotyczy to
niewfasciwej instalacji, ingerencji w kon-
strukcje urzadzenia, niewtasciwego uzycia
i konserwacji urzadzenia oraz nieprzestrze-
gania lokalnych przepiséw bezpieczenstwa.
UTYLIZACIA URZADZENIA PO OKRESIE
UZYCIA MUSI BYC WYKONANA ZGOD-
NIE Z OBOWIAZUJACYM PRAWEM.
UTYLIZOWANE URZADZENIE MUSI
BYC DOSTARCZONE DO PODMIOTOW
DO TEGO UPOWAZNIONYCH. DOTYCZY
TO ROWNIEZ JEGO POSZCZEGOLNYCH
ELEMENTOW.

Przed instalacjg urzadzenia nalezy upewnic
sie, ze miejsce do tego przeznaczone jest
odpowiednio przygotowane pod wzgledem
wymiarow i wagi urzadzenia.

Narzedzia stuzace do podnoszenia lub prze-
noszenia urzadzenia i jego czesci w przy-
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przypadku ewentualnego demontazu,
muszg by¢ przystosowane do jego masy
oraz cech geometrycznych.

e Jezeli przewdd zasilajacy (gdy wystepuje
w zestawie z urzgdzeniem) jest uszkodzo-
ny, nalezy fakt ten zgtosi¢ producento-
wi. Przewdod moze by¢ wymieniony przez
przedstawiciela producenta, jego serwis
techniczny lub osobe o odpowiednich kwa-
lifikacjach w celu unikniecia wszelkiego
ryzyka.

1.1. OPIS SYMBOLI

e Do pracy przy urzadzeniu nalezy korzystac
z odpowiednich narzedzi. Praca gotymi re-
kami grozi wypadkiem.

e Nie uzywad rak do zatrzymania jakichkol-
wiek czesci ruchomych.

e W poblizu urzadzenia nie uzywacé otwar-
tego ognia (zapatki, zapalniczki, otwarte
ptomienie itp.)

Wiele wypadkéw moze by¢ spowodowanych
niewystarczajgcq wiedza i nieprzestrzega-
niem zasad bezpieczenstwa, ktére nalezy brac
pod uwage podczas korzystania z urzadzenia
i jego konserwacji Aby unikng¢ wypadkow,
nalezy przeczytaé¢, zrozumiec i przestrzegac
wszystkich wskazéwek ostrzegawczych i in-
strukcji zawartych w niniejszej instrukcji oraz
na urzadzeniu.

W celu poprawnej identyfikacji zastosowano
ponizsze symbole:

NIEBIEZPIECZENSTWO

Symbol jest uzywany w ostrzezeniach
dotyczacych bezpieczenstwa, zawar-
tych w instrukcji w przypadku potencjal-
nych sytuacji zagrozenia lub mozliwosci
spowodowania powaznych obrazen lub
$mierci.

WAZNE

Symbol wykorzystywany jest w celu
unikniecia czynnosci mogacych skutko-
wac skréceniem zywotnosci urzadzenia
lub w celu przekazania waznych infor-
macji.

UWAGA

Symbol uzywany w ostrzezeniach doty-
czacych bezpieczenstwa w odniesieniu
do sytuacji niebezpiecznych, ktorych
zlekcewazenie moze spowodowac nie-
wielkie lub srednie obrazenia i szkody.
Symbol moze by¢ rowniez uzywany w
odniesieniu do niebezpieczenstw, ktore
moga uszkodzi¢ urzadzenie.

Symbol znajduje sie na powierzchniach
urzadzenia, ktore osiagaja wysoka tem-
perature. Wskazuje na niebezpieczen-

stwo poparzenia.

Symbol umieszczony jest w poblizu okre-
Slonego ztacza i wskazuje, ze urzadzenie
musi by¢ podiaczone do systemu o jed-
nym potencjale.

Symbol oznacza, ze obowigzkowym jest
zapoznanie sie z instrukcjq uzycia i kon-
serwacji przed rozpoczeciem korzysta-
nia z urzadzenia.
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1.2. ELEMENTY GLOWNE URZADZENIA

Wyprodukowane urzadzenie jest wynikiem
dtugoletniego doswiadczenia producenta w
ich projektowaniu.

e Piece jedno-, dwu- i trzykomorowe, stero-
wane cyfrowo z wyswietlaczem LCD.

e Okap systemowy neutralny lub mecha-
niczny - opcja.

e Podstawa regulowana na kotach - opcja.

1.3. PRZYGOTOWANIE PO STRONIE NABYWCY

A. Przygotowanie miejsca instalacji.

e Powierzchnia nosna, na ktérej ma byc
umieszczone urzgdzenie, powinna miec
cechy opisane w rozdziale ,Instalacja”.

B. Przygotowanie zasilania elektrycznego.

e Instalacja elektryczna powinna by¢ przy-
gotowana zgodnie z obowigzujacymi prze-
pisami oraz wyposazona w sprawny sys-
tem uziemienia.

e Wielobiegunowy wytacznik bezpieczen-
stwa powinien by¢ zamontowany w wi-
docznym i fatwo dostepnym miejscu w
poblizu urzadzenia.

e Przewody zasilania elektrycznego nalezy
zwymiarowac¢ z uwzglednieniem najwyz-
szego wspodiczynnika mocy wymaganej
przez urzadzenie, tak aby catkowity spa-
dek napiecia byt nizszy niz 2 % w warun-
kach petnego obcigzenia.

C. Przygotowanie wyciggu.
e Niezbedne jest wczesniejsze przygoto-
wanie systemu wentylacji, ktorej cechy

powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi
przepisami w kraju, w ktérym urzadzenie
bedzie instalowane.

D. Przewdd neutralny

e Urzadzenie wyposazone jest w wigzke
przewodu neutralnego, w zwigzku z czym
przygotowano specjalny zacisk identyfiko-
wany zgodnie z odpowiednimi wskazéw-
kami.

E. DOPROWADZENIE WODY (dot. modelu
Vario - opcja)

e Systemy doprowadzenia wody oraz jej
odprowadzenia muszg by¢ zainstalowane
zgodnie z lokalnie obowigzujgacymi przepi-
sami.

DOPROWADZENIE WODY

e Zawor zasilania w wode z sieci wodocia-
gowej zamontowac na Scianie za urzadze-
niem.

ODPROWADZENIE WODY

e Rure kanalizacyjng doprowadzi¢ na Sciane
Z tytu pieca.

1.4. DZIALANIA AWARYINE W PRZYPADKU POZARU

A. W przypadku pozaru odtgczy¢ urzadzenie
od sieci elektrycznej przy pomocy wytacz-
nika bezpieczenstwa.

B. Gasic ogien przy wykorzystaniu odpowied-
nich do tego celu gasnic.

C. Ryzyko wybuchu - urzadzenie nie nadaje
sie do uzytku w niebezpiecznym $rodowi-
sku.

NIEBEZPIECZENSTWO

Kiedy urzadzenie jest pod napieciem, nie
probowac gasic¢ ognia woda.

1.5. POZIOM CISNIENIA AKUSTYCZNEGO

W przypadku piecow SUPERTOP utrzy-
mywany jest ciagly, rownowazny poziom
ci$nienia akustycznego (dB) ponizej

maksymalnego dozwolonego poziomu
70 dB.
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1.6. DODATKOWE INFORMACIJE

TRANSPORT [Rys. 1]

Urzadzenie ustawione jest na drewnianej pa-
lecie, mocowane za pomocg Srub i przykryte
opakowaniem kartonowym, zabezpieczonym
tasmami i/lub metalowymi spinkami.

Wysyitka urzadzenia odbywa sie poprzez jed-
no z ponizszych rozwigzan:

Transport lagdowy(ciezaréwka)

Transport lotniczy

Transport morski

. Transport kolejowy

oo wp

Sposdb transportu zostanie uzgodniony w ra-
mach umowy pomiedzy dostawcg a habywca.

WAZNE

Opakowanie zawierajace urzadzenie na-
lezy przewozi¢ chroniac je przed czynni-
kami atmosferycznymi oraz bezwzgled-
nie zabrania sie umieszczania na nim
innych skrzynek lub towarow.

RYSUNEK 1

PODNOSZENIE OPAKOWANIA [Rys. 2]

Z przesytka nalezy obchodzi¢ sie bardzo
ostroznie. Do przenoszenia i ustawiania prze-
sytki nalezy uzywac odpowiednich systeméw
podnoszenia, dostosowanych do ciezaru urza-
dzenia. Przesytke nalezy podnosi¢ przy uzy-
ciu dzwigu za pomocg paséw mocujacych lub
wozka widtowego z dopasowanymi widtami.

Wszelkie operacje przenoszenia i podnosze-
nia powinny by¢ wykonywane przez wykwa-
lifikowany personel, upowazniony do korzy-
stania z odpowiedniego sprzetu. Producent
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ja-
kiekolwiek szkody wyrzadzone osobom Ilub
rzeczom, spowodowane nieprzestrzeganiem

obowigzujacych przepiséw bezpieczenstwa,
dotyczacych podnoszenia i przenoszenia ma-
teriatdbw wewnatrz lub na zewnatrz.

RYSUNEK 2
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NIEBEZPIECZENSTWO

Wszelkie operacje przenoszenia i podno-
szenia powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel, upowaz-
niony do korzystania z odpowiedniego

sprzetu. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szko-
dy wyrzadzone osobom Ilub rzeczom
spowodowane nieprzestrzeganiem obo-
wiazujacych przepis6w bezpieczenstwa
dotyczacych podnoszenia i przenoszenia
materiatdw wewnatrz lub na zewnatrz.

MAGAZYNOWANIE

WAZNE

Przesytke z urzadzeniem nalezy prze-
chowywac chroniac ja przed czynnikami
atmosferycznymi i surowo zabrania sie
umieszczania na niej innych skrzynek
lub towarow.

ODBIOR URZADZENIA

Przy odbiorze urzadzenia nalezy upewnic
sie, ze opakowanie jest kompletne i nieusz-
kodzone. Jezeli opakowanie jest kompletne,
usunac¢ je zgodnie z opisem w punkcie 1.6.
- ROZPAKOWANIE. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
opakowania znajduje sie instrukcja obstu-
gi oraz elementy okreslone w dokumentacji
transportowej.

W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub
wady nalezy niezwiocznie poinformowacd fir-
me transportowg i sprzedawce, zaréwno te-
lefonicznie, jak i drogg mailowg za potwier-
dzeniem odbioru. Zgtoszenie musi zawierac
zdjecia ukazujgce wszelkie uszkodzenia;

Niniejsza instrukcja dostepna jest w formie
elektronicznej do pobrania na stronie:
www.horecaprofessionals.pl

w zaktadce ,do pobrania”.

ROZPAKOWANIE [Rys. 3][Rys. 4]

Aby wyjac¢ urzadzenie z opakowania, nalezy

wykonad nastepujace czynnosci:

e Przecig¢ paski (1) spinajace karton.

e Otworzy¢ karton (2), usuwajgc metalowe
klipsy.

e Zdja¢ opakowanie kartonowe (2).

e Sprawdzi¢, czy wszystko jest kompletne.

e Usung¢ elementy opakowania, ktdre za-
bezpieczajg obudowe urzadzenia oraz we-
wnetrzne elementy zabezpieczajace ptyty
szamotowe

e Sprawdzi¢ czy zawartos¢ przesytki jest
zgodna z informacjami umieszczonymi na
liscie przewozowym.

RYSUNEK 3
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UWAGA

Wszystkie materiaty opakowaniowe na-
lezy zebrac¢ i posegregowac w celu pra-
widtowego recyklingu oraz przwekaza¢
do odpowiedniej jednostki utylizujacej.

WAZNE

Wszelkie uszkodzenia lub wady lub nie-
zgodnosci z listem przewozowym nalezy
niezwtocznie zgtaszac¢ u dystrybutora

1.7. POSZCZEGOLNE ELEMENTY [Rys. 5]

RYSUNEK 4

1. Tabliczka znamionowa

2. Piec z komorg pieczenia wykonang ze sta-
li nierdzewnej, z ptytami szamotowymi o
grubosci 19 mm, oswietleniem zewnetrz-
nym, wzmocnionym systemem grzania
gérnego i dolnego oraz turbing obiegu po-
wietrza w komorze pieczenia.

1.8. IDENTYFIKACJA URZADZENIA [Rys.

[68)

Komin

Podstawa regulowana - opcja

5. Kota (2 z hamulcem) w zestawie z pod-
stawq

6. Panel sterowania

Bojler - Modele Vario - opcja

B

N

5]

Numer seryjny i dane identyfikacyjne urza-
dzenia wybite sg na tabliczce znamionowej
(1) przymocowanej do obudowy urzadzenia
na prawym boku.

WAZNE

Numer seryjny urzadzenia nalezy zawsze
podawac¢ we wniosku o pomoc technicz-
na lub przy zamoéwieniu czesci zamien-
nych.
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RYSUNEK 5
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2. INSTALACIA

NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystkie czynnosci opisane w tym roz-
dziale powinny by¢ wykonywane wy-
tacznie przez wykwalifikowanych i auto-
ryzowanych technikéw.

2.1. PODNOSZENIE URZADZENIA

Podnoszenie pieca nalezy wykona¢ za pomo-
cq dzwigu, wozka widtowego lub wciggnika w
nastepujacy sposob:

e Delikatnie unies¢ piec z czterech bokdéw za
pomoca dzwigni, upewniajac sie, ze pane-
le nie zostaty uszkodzone. Nastepnie usta-
wic¢ urzadzenie na podpdrkach (1).

e Wiozy¢ pod piec (3) dwa pasy (2) zwy-
miarowane zgodnie z ciezarem pieca. Po-
taczy¢ je za pomocqg haka (4) i podnosic
przy uzyciu dzwigu lub przeznaczonego do
tego sprzetu.

UWAGA

Do podnoszenia urzadzenia nie nale-
zy uzywac pasow stalowych, poniewaz
moga one uszkodzi¢ korpus zewnetrzny.

RYSUNEK 6

2.2. PRZENOSZENIE PIECA W PIONIE [Rys. 7]

e Wyjac ptyty szamotowe, ceownik klinujg-
cy ptyty szamotowe znajdujacy sie w ko-
morze pieczenia (umieszczony po prawej
stronie) oraz tacke na okruchy (umiesz-
czong pod drzwiami komory pieczenia).

e Ustawic¢ palete lub wozek transportowy na
podtodze w poblizu palety z piecem. Aby
unikng¢ ewentualnych zadrapan nalezy
mozliwie jak najlepiej zabezpieczy¢ lewy
bok pieca. powierzchnia transportowa row-
niez musi by¢ zabezpieczona, aby chronic
obudowe pieca przed uszkodzeniem.

Piec postawi¢ w pionie na lewym boku tak,
aby strona z panelem sterowania (1) byta
skierowana do géry. Kategorycznie zabra-
nia sie stawiania pieca w pionie na pra-
wym boku.
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RYSUNEK 7

2.3. MONTAZ KOMPONENTOW

WAZNE

W odniesieniu do montazu podstawy,
okapu lub innych komponentéw nalezy

postepowac zgodnie z instrukcjami za-

wartymi do tych elementow.

MONTAZ PIECA JEDNOKOMOROWEGO [Rys. 8]

Umiesci¢ podstawe (2) w poblizu konco-
wego obszaru instalacji pieca, upewnia-
jac sie, ze kota wyposazone w hamulce
zamontowano z jej przodu. Zablokowa¢
przednie kota dzwignia.

Piec (1) nalezy podnies¢ zgodnie z opisem
przedstawionym w rozdziale ,podnosze-
nie” i ustawi¢ na podstawie (2).
Przymocowac piec (1) do podstawy (2) za
pomocq srub i podkfadek (3) dostarczo-
nych razem z podstawa.

RYSUNEK 8
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MONTAZ PIECA DWU-, TRZY-KOMOROWEGO [Rys. 9]

Aby zamontowac piec dwu-komorowy, na-
lezy ustawi¢ drugi piec (4) na pierwszym
piecu (1) i potaczy¢ je ze sobg wsporni-
kami (5) zamontowanymi z tytu pieca za
pomocya Srub.

W przypadku piecow trzy-komorowych,
trzeci piec nalezy natozy¢ na drugi i przy-
mocowac w ten sam sposob.

2.4. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

RYSUNEK 9

NIEBEZPIECZENSTWO

e Linia zasilajaca powinna by¢ wyposa-

zona w odpowiedni wielobiegunowy
WYLACZNIK ODLACZAIACY (wylacz-
nik magnetotermiczny i wylacznik
réznicowopradowy) umieszczony
przed gtéwnym wytacznikiem, z mini-
malnym rozwarciem stykéw 3 mm.
System uziemienia powinien by¢
zgodny z obowiazujacymi lokalnymi
przepisami elektrycznymi.
Przygotowanie przewodow elektrycz-
nych nalezy do obowiazkow klienta, na-
lezy dobrac je zgodnie z maksymalnym
poborem pradu. Przewdd zasilajacy
powinien by¢ elastyczny, olejoodporny
z powloka wykonana z polipropylenu
lub syntetycznego elastomeru o row-
nowaznej powloce (oznaczenie 60245
IEC 57) i w kazdym przypadku musi
by¢ zgodny z przepisami obowiazuja-
cymi w kraju uzycia.

e Specyfikacje linii elektrycznej powin-

ny odpowiadaé specyfikacjom na ta-
bliczce znamionowej oraz podanym w
tabeli specyfikacji technicznych, kté-
ra zawarta jest w punkcie 8 niniejszej
instrukcji.

NIEBEZPIECZENSTWO

W przypadku piecow dwu- i trzykomo-
rowych kazda komora musi by¢ pod-
taczona do osobnej linii zasilajacej,
wyposazonej w osobne zabezpiecze-
nie i wytacznik odlaczajaqcy. Zabrania
sie podiagczania wiecej niz jednej ko-
mory do jednej linii zasilania.
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PODLACZENIE PIECA ELEKTRYCZNEGO [Rys. 10]

Aby dostac sie do zaciskow przytacza elek-
trycznego nalezy zdjgé¢ panel ochronny
umiejscowiony z tytu pieca (1) odkrecajac
$ruby (2).

Przetozy¢ przewdd przez dedykowany dta-
wik i podtaczy¢ go do zaciskdw w Scianie
lub wtyczki sitowej. Skrecic¢ dtawik.
Podtaczy¢ przewdd do zaciskow (3)
zgodnie z oznaczeniami na zaciskach.

RYSUNEK 10

Dla faz: L1-L2-L3, dla przewodu neutral-
nego N i dla uziemienia T.

W lokalach wyposazonych w automatycz-
ny rozdzielacz obcigzenia, nalezy dodat-
kowo podigczy¢ przewody zasilania 12V
do zaciskéw oznaczonych jako ,SAFE” (3).
Natozy¢ panel ochronny (1) przykrecajac
Sruby (2).

PODLACZENIE EKWIPOTENCIJONALNE [Rys. 11]

Urzadzenie nalezy podfgczy¢ w systemie
o wyrownanym potencjale, ktorego sku-
tecznos$¢ nalezy zweryfikowac¢ zgodnie z
obowigzujgqcymi przepisami. Potaczenie
kaskadowe nalezy wykonaé miedzy pieca-
mi za pomocg $ruby (3) umieszczonej z
tytu pieca.

Aby dostac sie do zaciskdw systemu ekwi-
potencjalnego nalezy zdjgé panel ochron-
ny umiejscowiony z tytu pieca (1) odkre-
cajac sruby (2).

RYSUNEK 11
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2.5. UMIEJISCOWIENIE URZADZENIA [Rys. 12]

NIEBEZPIECZENSTWO

Pieca NIE NALEZY montowa¢ w poblizu
latwopalnych $cian, takich jak meble,
$écianki dziatowe, oktadziny z tektury fa-
listej itp.

W przypadku, gdy piec ma by¢ zabudo-
wany, zapewhiona musi by¢ odpowied-
nia wymiana powietrza z tytu, co mozna
uzyska¢ montujac odpowiednie kratki
wentylacyjne (1) umieszczone na $cia-
nie.

e Urzadzenie nalezy ustawi¢ w miejscu doce-
lowym zgodnie ze wskazéwkami z rysun-
ku 12, poniewaz zaktadajg one bezpiecz-
ne odlegtosci wymagane do prawidtowego
funkcjonowania urzadzenia.

e Piec nalezy umiesci¢ w miejscu, w ktérym
nie wystepuja przeciagi, nadmierne gro-
madzenie sie kurzu, wycieki ptynéw lub
aerozoli oraz zjawisko kondensacji, po-
niewaz mogtyby one niekorzystnie wpty-
na¢ na produkt kohncowy oraz sprawnosc i
bezawaryjnos¢ urzadzenia.

e Po wybraniu docelowej pozycji, zabloko-
wac hamulce.

RYSUNEK 12
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MONTAZ KOMINA [Rys. 13]

e Zmontowac puszke komina, skrecajac ze
sobg obudowe puszki (1) z kréécem rury
wyciggowej (3) za pomoca ptyty montazo-
wej (4) srubami (5).

e Zamontowac gotowg puszke komina (1)
na goérze pieca, przykrecajac ja Srubami

(2)

WAZNE

W przypadku montazu piecow dwu lub
trzy-komorowych, puszke komina nale-
zy montowac tylko na ostatnim, gérnym
piecu.

e Potaczy¢ puszke komina (3) z rurg syste-
mu wentylacji o Sredni 120 mm.

RYSUNEK 13

PRZYLACZE WODY (TYLKO DLA WERSJI Z BOJLEREM) [Rys. 14]

WAZNE

Zaleca sie zasilanie bojlera woda zde-
mineralizowang, aby zminimalizowac
tworzenie sie kamienia wapiennego we-
whnatrz generatora pary.

PRZYLACZE WODY
e Podtaczy¢ waz zasilania wody o Srednicy
ztqcza 3/4” do przytacza elektrozaworu.

ODPLYW

e Podtaczy¢ elastyczng rure odptywowg o
$rednicy 21 mm (2) do krééca odptywo-
wego i przymocowac opaskg zaciskowa.

WAZNE

Po wykonaniu powyzszych potaczen hy-
draulicznych, otworzy¢ zawor doprowa-
dzenia wody i sprawdzi¢ instalacje pod
katem wyciekow.

RYSUNEK 14
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2.6. PIERWSZE URUCHOMIENIE

e Uruchomi¢ piec zgodnie z opisem w roz-
dziale dotyczacym obstugi, upewniajac
sie, ze ustawiona temperatura zostata
prawidtowo osiggnieta, a rézne opcje (w
zaleznosci od modelu) dziatajg prawidto-
wo.

e Pierwsze nagrzanie pieca musi odby¢
sie stopniowo. Nalezy kierowac sie
zasada 100°C/1h - stopniowe podno-
szenie temperatury zadanej o 100°C
co jednag godzine, az do osiagniecia
temperatury maksymalnej.

NIEBEZPIECZENSTWO

Po zainstalowaniu pieca i przed jego uru-
chomieniem nalezy doktadnie wyczysci¢
jego wewnetrzna czesc¢ zgodnie z opisem
w rozdziale ,Konserwacja” oraz upewnic
sie, ze wewnatrz komory pieczenia nie
ma ciat obcych ani tatwopalnych.

16
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3. SYSTEMY ZABEZPIECZAJACE

3.1 ZASTOSOWANIE

WAZNE

Piec do pizzy SUPERTOP/VARIO to pro-
fesjonalne urzadzenie uzywane do cig-
glego wypiekania pizzy i produktéw po-
chodnych np. chleby, focaccia itp.

3.2. NIEWLASCIWE UZYCIE

Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane
tylko do tego celu; kazde inne uzycie
zwalnia producenta z wszelkiej odpo-
wiedzialnosci za wypadki oséb lub mie-
nia i uniewaznia wszelkie prawa gwa-
rancyjne.

Piec SUPERTOP/VARIO zostat zaprojektowany

i skonstruowany wytacznie do uzytku w prze-

mysle spozywczym, w zwigzku z czym zabro-

nione jest:

e Korzystanie z pieca przez operatoréw nie-
profesjonalnych, bez odpowiedniego prze-
szkolenia z jego obstugi.

e Podgrzewanie ptynéw, napojéw i/lub in-
nych substancii.

e Wkiadanie do komory pieczenia produk-
tow niespozywczych.

e Wkiadanie do komory pieczenia materia-
téw tatwopalnych.

3.3. TABLICZKI OSTRZEGAWCZE [Rys. 15]

Tabliczki ostrzegawcze z symbolami objasnia-
jacymi mozliwe zagrozenia znajdujg sie we
wszystkich obszarach, ktére mogg by¢ nie-
bezpieczne dla operatora lub technika.

NIEBEZPIECZENSTWO

Osoby wydelegowane do pracy przy
urzadzeniu powinny uwaznie zapoznac
sie z niniejsza instrukcja, znac znaczenie
tabliczek ostrzegawczych z symbolami
oraz mozliwe zagrozenia i przestrzegac
wszelkich instrukcji bezpieczenstwa.
Nieprzestrzeganie instrukcji podanych w
podreczniku oraz na tabliczkach ostrze-
gawczych zwalnia producenta z wszel-
kie] odpowiedzialnosci za szkody lub
obrazenia os6b lub mienia, ktére moga
wystapic.

NIEBEZPIECZENSTWO - Urzadzenie pod
napieciem elektrycznym:

e Nie wykonywac¢ czynnosci konserwacyj-
nych lub naprawczych na urzadzeniu pod
napieciem.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA:

e Nie dotyka¢ gotymi rekoma - niebezpie-
czenstwo poparzenia.

17
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3. SYSTEMY ZABEZPIECZAJACE 3. SYSTEMY ZABEZPIECZAJACE
RYSUNEK 15
3.4. SYSTEMY BEZPIECZENSTWA [Rys. 16] RYSUNEK 17
Urzadzenie wyposazone jest w nastepujace 3.6. RYZYKO RESZTKOWE [Rys. 17]

systemy bezpieczenstwa:

1. Wszystkie niebezpieczne obszary sg za-
mkniete pokrywami zabezpieczajgcymi
przykreconymi Srubami.

2. Kazdy piec wyposazony jest w termostat

Pozostate obszary niebezpieczne: obszary, e Obszar wokét drzwi i wnetrze komory pie-
ktére nie mogg by¢ chronione ze wzgledu na czenia: ryzyko oparzenia.

konkretny rodzaj produkcji; co do pieca moz- e Krdciec rury wylotowej komina

na je odczytac nastepujaco:

bezpieczenstwa, ktory odiacza zasilanie 3.7. STREFY NIEBEZPIECZNE [Rys. 17]

w przypadku przekroczenia bezpiecznej

temperatury wewnatrz komory pieczenia. Strefy niebezpieczne (1) to wszystkie te stre- staje w trybie pracy. SA ONE PRZEZNACZONE
W przypadku piecéw sterowanych cyfro- fy, w ktérych panele ochronne sg zdejmowane I UDOSTEPONIONE TYLKO DLA TECHNIKA.

wo ptyta przekaznikowa wyposazona jest w trakcie prac naprawczych, kiedy piec pozo-

w specjalny element blokujacy dziatanie
urzadzenia w przypadku, gdy temperatura
wewnatrz przedziatu sterowania przekro-
czy 85°C.
3. Bojler (jezeli wystepuje) wyposazony jest
w termostat bezpieczenstwa, ktory wyta-
cza go w przypadku wykrycia nadmiernej
temperatury w jego wnetrzu. RYSUNEK 16

3.5. PRZESTRZEN ROBOCZA [Rys. 17]

Podczas pracy przy piecu operator znajduje moze znajdowac sie z przodu, tytu lub z boku
sie przed urzadzeniem w pozycji oznaczo- pieca w pozycji oznaczonej symbolem litero-
nej symbolem literowym , 0", aby moc fa- wym ,T".

two wktadac¢ i wyjmowac pizze przez otwér

drzwiowy w komorze (1). W celu przeprowa-

dzenia czynnosci konserwacyjnych, technik
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4. OBSLUGA URZADZENIA

4.1 ROZMIESZCZENIE PIZZY W KOMORZE

Mozliwe kombinacje w uktadaniu pizzy w ko- Przy piecach dwu, trzy-komorowych nalezy
morze pieczenia, w zaleznosci od jej rozmia- przyjac te sama zasade dla kazdej komory.
ru i ksztattu przedstawiajg ponizsze rysunki.

SUPERTOP

Mod. 435 moze pomiesci¢ na raz 4 pizze @ 30 Mod. 635 L moze pomiesci¢ na raz 6 pizz @

lub @ 35 cm, 1 pizze 45 cm lub 1 blache 60x40 30 lub @ 35 cm, 2 pizze 45 cm lub 2 bla-

cm w nastepujgcym ustawieniu: chy 60x40 cm w nastepujacym ustawie-
niu:

Mod. 635 S moze pomiesci¢ na raz 6 pizz @ 30 Mod. 935 moze pomiesci¢ na raz 9 pizz @
lub @ 35 cm, 2 pizze 45 cm lub 2 blachy 60x40 30 lub @ 35 cm, 4 pizze 45 cm lub 4 blachy
cm w nastepujgcym ustawieniu: 60x40 cm w nastepujgcym ustawieniu:

20
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SUPERTOP VARIO

Mod. 440 moze pomiesci¢ na raz 4 pizze @ 40 Mod. 640 L moze pomiesci¢ na raz 6 pizz @
cm lub 2 blachy 60x40 cm w nastepujgcym 40 cm lub 3 lub 4 blachy 60x40 cm w naste-
ustawieniu: pujacym ustawieniu:

Mod. 640 S moze pomiesci¢ na raz 6 pizz @ 40 Mod. 940 S moze pomiesci¢ na raz 9 pizz @
cm lub 3 lub 4 blachy 60x40 cm w nastepujg- 40 cm lub 6 blach 60x40 cm w nastepujacym
cym ustawieniu: ustawieniu:

21
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4.2. PANEL STEROWANIA [Rys. 18] 4.3. EKRAN STARTOWY [Rys. 19]

Na panelu sterujgcym znajdujq sie nastepu-
jace elementy:

Funkcja steamera
W modelach wyposazonych w generator

Po podtaczeniu pieca do zasilania na wyswie-
tlaczu pojawia sie ekran startowy z ponizszy-

1. Wyswietlacz pary. Stuzy on do kontroli zaparowania mi informacjami:
Wszystkie funkcje zwigzane z obstu- komory pieczenia. Naci$niecie i przytrzy- 1. Kalendarz
gq pieca pokazane sg na wyswietlaczu manie przycisku aktywuje parowania na Pokazuje dzien tygodnia, miesigc i rok.
(funkcje, wskazniki, ustawienia, alarmy maksymalnie ustawiony czas. 2. Jezyk
itp.) Ikona flagi wskazuje na wybrany jezyk
interfejsu.
2. Pokretio wyboru funkcji 3. Zegar
Za pomocg tego pokretta mozna przewijac Pokazuje godziny i minuty.
ustawienia na wyswietlaczu. Wcisniecie 4. Auto-start
pokretta potwierdza wybor funkcji i umoz- Jesli funkcja jest aktywna, na wyswietla-
liwia edycje (przekrecenie) lub zatwier- czu w trybie stand-by wys$wietlana jest
dzenie wyboru (ponowne wcisniecie). data i godzina najblizszego automatycz-
nego wiaczenia pieca.
3. Przycisk zasilania (WL./WYL.) 5. Wersje oprogramowania
Wcisniecie przycisku wiacza lub wytacza Wyswietla wersje oprogramowania wy-
piec (tryb stand-by). Swietlacza (5a) i wersje oprogramowania
ptyty przekaznikowej (5b).
4. Port USB RYSUNEK 19
Z_’rache.USI? s”ruiy do przesy+ani§ i po— 4.4. EKRAN GLOWNY [Rys. 20]
bierania plikow za pomoca pamieci flash . R -
USB (oprogramowanie, przepisy, ustawie- Po’uruchon:nenlu pleca, wySW|e_:tI| SI-Q ekran 5. Komln_ _ .
nia itp.). gtéwny, ktory zawiera nastepujace informa- Pokazuje pozycje elektrycznie sterowa-
cje: nej przepustnicy komina umieszczonego
5. Przycisk ,,Minutnik 1” wewnatrz komm_y pieczenia_, w_yrazonq w
Przycisk ,minutnik 1” mozna ustawi¢ 1. Tempe.ratura procgntach; mozliwe ustawienia to: 0 - za-
niezaleznie dla wszystkich programoéw POka?UJe alftualna temperature w komo- mkniety; 25%, 50%, 75%, 100% - otwarty
pieczenia. rze pieczenia.
Nacisng¢ przycisk, aby wiaczy¢ czas ; . Wenty!ator kon,1’ory _
pieczenia dla wybranego programu; czas 2. Moc g,r’zaiek gornych _ ’ Pokazuje predkosc elektrycz'nle stgrowa-
mozna wstrzymaé (krétkie wcidniecie) Wartosc proce|.1towa .ud2|a+u .grz.a’rek gc?r— nego wentylatora komory_p_leczenla, \_Ny—_
lub zresetowaé (dtugie wciéniecie - kilka nych w proce5|e’wyp|eku._JezeI| grzatki razona w procentach; mozliwe ustawienia
sekund). sq aktywne, wyswietlana jest czerwona to: 0 - wytgczony; 25%, 50%, 75%,
kropa (2a). 100% - wiaczony
6. Przycisk ,Minutnik 2 / steamer”

Funkcja minutnika

Przycisk ,,minutnik 2” mozna ustawié
niezaleznie dla wszystkich programow
pieczenia.

Nacisng¢ przycisk, aby wiaczy¢ czas pie-
czenia dla wybranego programu; tczas
mozna wstrzymac (krétkie wcisniecie)
lub zresetowac (dtugie wcisniecie - kilka
sekund).

RYSUNEK 18
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3. Temperatura zadana
Pokazuje temperature komory pieczenia
ustawiong przez operatora.

4. Moc grzatek doinych
Wartos¢ procentowa udziatu grzatek dol-
nych w procesie wypieku. Jezeli grzatki
sq aktywne, wyswietlana jest czerwona
kropa (4a).

. Minutnik 1

Pokazuje ustawiony czas pieczenia pierw-
szego minutnika dla wybranego progra-
mu pieczenia.

. Minutnik 2 / Steamer

Pokazuje ustawiony czas pieczenia dru-
giego minutnika dla wybranego programu
pieczenia.
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Jezeli steamer jest aktywny wyswietlana
jest ikona ,, ., ktéra wskazuje
stan gotowosci generatora pary do pracy.
Aby mozna byto uruchomié cykl parowa-
nia, generator pary musi osiggng¢ tem-
perature robocza co potwierdzone zostaje
symbolem zielonej fajki.

9. Programy
Wyswietla wszystkie dostepne kategorie/
programy pieczenia - preinstalowane i
indywidualne.
Aktywowanie wybranej kategorii potwier-
dzone zostaje podswietleniem sie 1, 2 lub
3 czerwonych kropek, zgodnie z wyborem
operatora. Kazda kropka oznacza jeden
z trzech programow dostepnym w danej
kategorii. Dostepnych jest 8 kategorii
gtdwnych, po 3 programy na kazda ka-
tegorig, co daje tqcznie 24 edytowalne
programy.

10.0swietlenie komory pieczenia
Wyswietla stan (wt./wyt.) oswietlenia
komory pieczenia.

11.Cykl pyrolizy
Uruchomienie funkcji samooczyszczenia
(pyrolizy). Odliczanie wskazanego czasu
20 minut rozpoczyna sie po osiggnieciu
temperatury roboczej pyrolizy.

12.Menu uzytkownika
Pozwala wejs¢ do menu uzytkownika.

13.Menu Przepisow — Reczne
Pozwala wejs¢ do listy przepisow i za-
poznac sie z instrukcjg pieca w jezyku
angielskim.

14.USB
Ztgcze USB stuzy do przesytania i po-
bierania plikdw za pomocg pamieci flash
USB (oprogramowanie, przepisy, usta-
wienia itp.).

RYSUNEK 20
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4.5. WYBOR PROGRAMOW LUB ZMIANA PARAMETROW [Rys. 21]

Wybor programow odbywa sie poprzez obra-
canie pokrettem w lewo lub w prawo do mo-
mentu podswietlenia sie czerwong, kwadrato-
wg ramkg wybranego parametru. Wcisniecie
pokretta (1) zatwierdza wyboér parametru
wybranego do edycji lub aktywuje/dezakty-
wuje wybrang funkcje. Aby zmieni¢ wartos¢
parametru nalezy obréci¢ pokretto (1) w lewo
(zmniejszenie) lub w prawo (zwigekszenie).
Ponowne wcisniecie zatwierdza wprowadzone
zmiany.

RYSUNEK 21

4.6. PROGRAMOWANIE PARAMETROW PIECZENIA

Piec moze byc¢ obstugiwany recznie w trybie
manualnym |lub przy uzyciu odpowiednich
programoéw pieczenia. Kazda z osmiu kate-
gorii pieczenia ma tréjstopniowe ustawienia
mocy, co daje tacznie 24 niezaleznie kontro-
lowane programy.

Obracajac pokrettem w lewo mozna zmienic:
Moc grzatki gérnej wyrazona w ,, %"
Temperature komory pieczenia

Moc grzatki dolnej wyrazona w ,,%"”
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Pozycje przepustnicy komina komory
pieczenia wyrazong w ,%"”

Predkos$¢ wentylatora komory
pieczenia wyrazong w ,,%"

Minutnik 1

Minutnik 2

KATEGORIE PROGRAMOW:
Pizza klasyczna (3 stopnie)
Pizza w blachach (3 stopnie)
Pizza alla Pala (3 stopnie)
Focaccia (3 stopnie)
Pieczywo (3 stopnie)
Program 1 (3 stopnie)
Program 2 (3 stopnie)

Program 3 (3 stopnie)

Przykiad:

Aby zmieni¢ temperature komory pieczenia,

nalezy (rys. 22):

e Obracajgc pokrettem (1) w lewo lub
prawo przejs¢ do parametru edycji tem-
peratury komory pieczenia (2). Wybrany
parametr zostaje podswietlonym czerwo-
ng, kwadratowg ramka.

e Wcisng¢ pokretto (1) aby potwierdzic¢
wybdr parametru do edycji. Wartos¢ wy-
branego parametru zmieni kolor z biatego
(przykfad: 2) na czerwony (przyktad: 3).

e Obracac pokretto (1) w lewo lub w prawo
aby zmieni¢ temperature komory piecze-
nia (2).

e Wocisngc pokretto (1) aby zatwierdzi¢ wybdr.

Aby zapisa¢ wybrany program w jednej z

kategorii nalezy (rys. 22):

e Obraca¢ pokrettem (1) w prawo, aby
przej$¢ do kategorii, w ktérej chcemy
zapisa¢ nowo ustawiony program.

e Wocisng¢ pokretto (1), aby zatwierdzic¢
wybdr kategorii (3).

e Obracac pokrettem (1), aby wybrac je-
den z trzech programéw oznaczony 1,2
lub 3 czerwonymi kropkami (4) wewnatrz
kategorii (3).

e Wocisng¢ i przytrzymac pokretto (1) przez
kilka sekund do momentu zapisania pro-
gramu co potwierdzone zostanie krétkim
sygnatem dzwiekowym.

e Ikona kategorii przestanie migac.

RYSUNEK 22
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4.7. OSWIETLENIE KOMORY [Rys. 23]

Komora pieczenia wyposazona jest w dwie
oprawy z zaréwkami halogenowymi, po jed-
nej z kazdej strony. Aby wigczyc¢ lub wytaczy¢
o$wietlenie komory pieczenia nalezy:

e Obracac pokrettem (1) do momentu pod-
Swietlenia sie ikony oswietlenia komory
czerwong, kwadratowa ramka.

e Wocisng¢ pokretto (1) aby witaczy¢ lub wy-
taczy¢ oswietlenie komory.

Oswietlenie wiaczone (1).

Oswietlenie wytgczone (2).

4.8. MENU UZYTKOWNIKA [Rys. 24]

RYSUNEK 23

Menu uzytkownika pozwala personalizowac
rozne funkcje i parametry przez operatora.
Aby przej$¢ do menu uzytkownika nalezy:

e Obracac pokrettem (1) do momentu pod-
Swietlenia sie ikony menu ,, "

Lista dostepnych funkcji/parametrow:

1. Jezyk
Wybér jezyka interfejsu poprzez wskaza-
nie flagi.

2. Menu serwisowe
Menu serwisowe, zarezerwowane wylacz-
nie dla obstugi technicznej, chronione
hastem dostepu.

3. Auto-start
Aktywowanie/dezaktywowanie funkcji
automatycznego uruchamiania sie pieca
wraz z ustalonym harmonogramem.

4. Kalendarz
Ustawienie aktualnej daty i godziny.

5. Funkcja ECO
Aktywacja/dezaktywacja funkcji wraz z
ustawieniem czasu przejscia w tryb ECO.
e Oswietlenie komory zostaje wytgczone
e Przepustnica komina zostaje zamknieta
w 100%

e Temperatura komory zostaje utrzymana
poprzez naprzemienng prace grzatek z
50% ich mocy nominalnej

e Otwarcie drzwi lub wcisniecie pokretta
dezaktywuje tryb ECO

RYSUNEK 24
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6. Funkcje drzwi
Otwarcie drzwi moze automatycznie ak-
tywowacd nastepujace funkcje:

e Kurtyna cieplna - witgczenie 100% mocy

grzatek gérnych, aby zapobiec spadkom
temperatury (6a).

e Alarm otwartych drzwi - dzwiek ostrze-
gawczy, jezeli drzwi pozostajgq otwarte
dtuzej niz 1 minute (6b).

e Usuniecie wilgoci i oparéw - czas pracy
wentylatora komory pieczenia z maksy-
malng predkoscia, ustawiany w zakresie
0" - 25" (co kazde 5”) po wtozeniu i wy-
jeciu produktu (6c).

e Moment otwarcia przepustnicy komina
- czas opOdznienia w otwarciu przepustni-
cy komina, ustawiany w zakresie 0” - 30’
(co kazde 5”) po zamknieciu drzwi (6d).

4.9. FUNKCJA AUTO-START [Rys. 25]

WAZNE

Funkcje aktywne oznaczone sa znakiem
~ON”, a dezaktywowane znakiem ,,OFF".

7. Wyjscie z menu uzytkownika
Przejscie do ikony (7) i wcisniecie pokre-
tta powoduje wyjscie z menu uzytkowni-
ka do gtdwnego ekranu.

8. Resetowanie ustawien uzytkownika
Przejscie do ikony (8), wcisniecie i
przytrzymanie pokretita powoduje zre-
setowanie ustawien pieca do ustawien
fabrycznych. Zresetowanie ustawien
potwierdzone zostanie krotkim sygnatem
dzwiekowym.

Funkcje auto-start mozna aktywowad/dez-
aktywowa¢ oraz dostosowac¢ do wiasnych
preferencji przechodzac do ustawien menu

uzytkownika i wcisnieciu ikony , " - har-
monogram automatycznego uruchamiania
pieca.

Mozliwe jest ustawienie dwodch, dziennych
godzin automatycznego wtgczenia pieca (rys.
25).

1. Dni tygodnia
Wyswietla dni tygodnia, dla ktérych usta-
wiono auto-start.

2. Godzina wiaczenia 1
Wyswietla pierwszg ustawiong godzine
automatycznego wigczenia.

3. Kategoria/program 1
Wyswietla wybrang kategorie oraz pro-
gram, ktory zostanie wtaczony podczas
pierwszego automatycznego uruchomie-
nia sie pieca w wybranym dniu.

4. Godzina wiaczenia 2
Wyswietla drugq ustawiong godzine auto-
matycznego wigczenia.

RYSUNEK 25
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5. Kategoria/program 2
Wyswietla wybrang kategorie oraz pro-
gram, ktory zostanie wtaczony podczas
drugiego automatycznego uruchomienia
sie pieca w wybranym dniu.

6. Aktywacja/dezaktywacja funkcji
auto-start
Przejscie do ikony (7) i wcisniecie pokre-
tta powoduje wyjscie z menu uzytkowni-
ka do gtdwnego ekranu.
e Funkcje auto-start mozna aktywowacd
lub dezaktywowac bez koniecznosci kaso-
wania ustawien dziennych.
e Aby wiaczyc¢ lub wytgczyc¢ funkcje auto-
-start nalezy przejs¢ do ikony (6) obraca-

jac pokrettem i zatwierdzajac wcisnieciem

pokretta.

ON - FUNKCJA AKTYWNA

OFF - FUNKCJA NIEAKTYWNA

e Jezeli zamiast godziny wyswietlany
jest znak -- : -- oznacza to, ze w tym
dniu nie zaplanowano automatycznego
wigczenia nr 1 i/lub 2.

e Gdy funkcja auto-start jest aktywna,
na wyswietlaczu w trybie stand-by, wy-
Swietlana jest data i godzina pierwszego
i/lub drugiego automatycznego witaczenia
pieca w najblizszym dniu tygodnia (8c).

7. Dzien, data i godzina pierwszego
wiaczenia (rys. 27)

8. Dzien, data i godzina drugiego wia-

czenia (rys. 27)

Przejscie do ikony (9) i wcisniecie po-
kretta powoduje wyjscie z menu funkcji
auto-start do ekranu menu uzytkownika.

WAZNE
Jesli aktywna jest funkcja automatycz-
nego wiaczania, nie odlaczac zasilania

giownego zamontowanego przed pie-
cem.

RYSUNEK 26
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4.10. KALENDARZ

Kalendarz mozna ustawic¢ poprzez wejscie do
menu uzytkownika i przejscie pokrettem do
ikony ,, “,

1. Dzien tygodnia
Ustawienie dnia tygodnia.

2. Data
Ustawienie daty w formacie: dzien, mie-
sigc, rok.

3. Godzina
Ustawienie godziny w formacie: godzina,
minuta, sekunda.

Przejscie do ikony (4) i wcisniecie pokre-
tta powoduje wyjscie z menu kalendarza do
ekranu menu uzytkownika.

RYSUNEK 28

4.11. ARICHUM PRZEPISOW I INSTRUKCJA OBSLUGI

W tej czesci menu mozna przegladac¢ zapi-
sane w pamieci przepisy i instrukcje obstugi.
Aby uzyskac dostep do tej czeSci menu nale-
zy wybra¢ ikong ,, " (rys. 29).

1. Przepisy
Archiwum zapisanych receptur.

2. Instrukcja
Instrukcja obstugi pieca

RYSUNEK 29

PORT USB

Piec Supertop/Vario wyposazony jest w port

USB, ktéry stuzy do wykonywania nastepuja-

cych operaciji:

e Pobieranie/Scigganie przepiséw.

e Pobieranie pliku z danymi ,Log” pieca

e Pobieranie/wgrywanie  oprogramowania
pieca z ustawieniami interfejsu uzytkow-
nika.

14

Wcisniecie pokrettem ikony , na ekra-
nie gtdwnym powoduje wejscie do menu USB
(rys. 29):

1. Import przepiséw

2. Eksport przepiséw

3. Import instrukcji

4. Eksport instrukgcji

5. Import oprogramowania, ustawien uzyt-
kownika i ustawien serwisowych
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6. Eksport oprogramowania, ustawien uzyt-
kownika i ustawien serwisowych.

7. Eksport plikdow ,Log” pieca zawierajacych
historie aktywnosci.

8. Ikona wykrycia pamieci flash USB: Po
witozeniu pamieci flash USB i jej wykryciu
podswietli sie zielony haczyk (fajka).

Przejscie do ikony (9) i wcisniecie pokretta
powoduje wyjscie z menu USB do ekranu
gtdwnego.

Aby eksportowac dane na pamiec¢ flash USB

nalezy:

e Wiozyc¢ pusty pendrive do gniazda USB.
Jezeli pamiec flash zostanie wykryta

n”

ikona rozpoznania ,, ..... Zzmieni sie na

”
grrrnanan

e Wybrac czynnos$c¢ jaka chcemy wykonac
1 - Import przepiséw
3 - Import instrukgcji
5 - Import oprogramowania
7 — Import danych dziennik danych ,Log”
e Wybrana ikona miga tak dtugo, jak trwa
pobieranie.
e Po zakonczeniu pobierania ikona przesta-
je migac¢: mozna wyjac pendrive z gniada
usB

WAZNE

Nie wyciaga¢ pamieci flash USB, dopoki
pobieranie nie zostanie zakonczone.

Aby importowa¢ dane z pamiecig flash USB

nalezy:

e Wiozy¢ pendrive z danymi jakie chcemy
przesta¢ do pamieci pieca (przepisy, in-
strukcja, oprogramowanie, dane logowa-
nia) do gniazda USB. Jezeli pamiec flash
zostanie wykryta ikona rozpoznania ,

14

zmieni siena , .... "

e Wybrac czynnos$c¢ jakg chce sie wykonad
2 - Eksport przepisow
4 — Eksport instrukcji
6 — Eksport oprogramowania

e Wybrana ikona miga tak dtugo, jak trwa
pobieranie.

e Po zakonczeniu pobierania ikona przesta-
je migac¢: mozna wyja¢ pendrive z gniada
USB.

WAZNE

Nie wyciaga¢ pamieci flash USB, dopoki
przesyt danych nie zostanie zakonczony.

RYSUNEK 30
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4.12. FUNKCIJA WPROWADZANIA PRZEPISU [Rys. 31-35] e Uruchomi¢ na komputerze program ,Irfa-
nView 64" i otworzy¢ wczesniej zapisany
w programie Paint obraz.

Do korzystania z tej funkcji wymagane jest
posiadanie komputera osobistego z poniz-
Szym oprogramowaniem:

- Paint (aplikacja Windows)

- IrfanView 64 (bezptatne narzedzie do zarza-
dzania obrazami do pobrania z sieci webowej)

Proces tworzenia przepisu:
e Utworzy¢ na komputerze w wybranym
przez uzytkownika miejscu folder np. o
nazwie ,OEM_SuperTop_przepisy”.
e Otworzy¢ na komputerze program ,Paint”
i utworzyc¢ obraz o rozmiarze 480 na 800
pikseli.
Program Paint stuzy tworzenia opisow i RYSUNEK 33
wstawiania obrazéw.

e Wejs¢ w pasek narzedzi i wybra¢ opcje:
Obraz, zmniejszanie gtebi koloréw i usta-
wic¢ 256 koloréw (8BPP).

RYSUNEK 31
e Zapisac utworzony obraz we wczesniej
przygotowanym folderze np. ,,OEM_Su-
perTop_przepisy” nadajac mu odpowied-
nig nazwe np. 01pl (format pliku: 24
bitmap)
e Mozliwe jest utworzenie maksymalnie
51 stron z przepisami (np. 01pl, 02pl ...
51pl)
RYSUNEK 34
e Po przekonwertowaniu obrazu zapisac go:
Wejs¢ w pasek plik, zapisz jako... i zapi-
sa¢ w przygotowanym wczesniej folderze
np. ,OEM_SuperTop_przepisy” nadpisujac
oryginalny plik.
e Powtorzy¢ procedure dla kazdego przepi-
su jaki chcemy utworzy¢
RYSUNEK 32
RYSUNEK 35

32 33



INSTRUKCIA OBSLUGI
4. OBSLUGA URZADZENIA

e Po zakonczeniu tworzenia przepisow
umiesci folder z przepisami np. ,,OEM_Su-
perTop_przepisy” na pustym dysku flash
USB (kompatybilnym z systemem)

e Wiaczy¢ piec i przej$¢ do menu USB (1)
(rys. 36 i 37).

e Wiozyc¢ przygotowany dysk flash USB do
gniazda USB na panelu sterujagcym pieca

e Ikona USB (2) po wykryciu dysku flash
USB zmienisiez, .. " na, .. ”

e Wcisng¢ za pomocg pokretta ikone (3)

¢ Na ekranie pojawig sie po kolei wszystkie
utworzone obrazy (np. O1pl, 02pl ... 51pl)
po czym wyswietlony zostanie ekran
gtéwny.

RYSUNEK 36

RYSUNEK 37
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4.12. PRZYGOTOWANIE PIECA

Pizza moze by¢ wypiekana zaréwno bezpo-
$rednio na ptycie szamotowej jak i réwniez
w przeznaczonych do tego blachach do pizzy.
Ponizej przedstawiono kilka podstawowych
informacji dotyczacych regulacji réoznych pa-
rametrow pieczenia.

WAZNE

Informacje podane ponizej powinny by¢
przestrzegane, dopodki doswiadczenie
operatora nie pozwoli na samodzielne
zarzadzanie parametrami w sposob in-
dywidualny.

Operator w zaleznosci od stopnia wyszkole-

nia, moze samodzielnie ustawié¢ ponizsze pa-

rametry:

e (Czas wypieku

e Temperature komory pieczenia

e Procentowy udziat grzatek gérnych i dol-
nych.

e Stopien otwarcia przepustnicy komina

e Predkos$¢ wentylatora komory pieczenia

e Steamer/bojler (tylko modele Vario wypo-
sazone w te opcje).

OGOLNE ZASADY PIECZENIA NA PLYTACH SZAMOTOWYCH - ORIENTACYJNE

e Rozgrzac piec co najmniej godzine i piet-
nascie minut (1h 15 min) przed rozpocze-
ciem pracy i ustawi¢ parametry pracy.

Podstawowe przepisy sg juz wgrane w pamiec
panelu sterujacego pieca zgodnie z opisem w
tabeli na stronie 36.

e Tabela zawiera zapisane temperatury oraz
czasy pieczenia dla kazdej kategorii i jej
trzech programéw. Podane temperatury
oraz czas pieczenia sg przyblizone, ponie-
waz mogq one zaleze¢ od réznych istnie-
jacych warunkéw, ktére trzeba wzigc¢ pod
uwage np. typu ciasta.

WAZNE

Parametry moga sie zmienia¢ w zalez-
nosci od uzytego typu ciasta oraz ilosci
dodatkow.

UWAGA

e Nie soli¢ powierzchni plyty szamoto-
wej.

e Nie chilodzi¢ powierzchni wilgotna
szmatka nasqczonej woda.

e Nie wypiekaé¢ pizzy tylko w jednej
strefie pltyty - miejsca wypieku na-
lezy zmieniaé¢ zgodnie z przyjetym
przez operatora schematem, aby kaz-
da ze stref miala odpowiednio duzo
czasu na wyrownanie temperatury
plyty szamotowej.

e Uzywac tylko ciasta przeznaczonego
do wypieku pizzy, focacci, chlebow
itp. W ten sposéb nie dochodzi do
nadmiernego zuzycia sie powierzchni
ptyty szamotowej.
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4.13. URUCHOMIENIE PIECA

Przy wktadaniu i wyjmowaniu pizzy z

KATEGORIA TYP S-:;IOOPC::IEN TEMP::E?CI;TURA [C:‘ﬁ'S] e Jezeli aktywowana zostata funkcja auto- e W momencie osiggniecia temperatury za-
-start, piec uruchomi sie o zaprogramo- danej, obie ikony przestang mrugac i za-
PIZZA ° 330 3,5 wanej godzinie zgodnie z ustawionym pro- czng pracowac automatycznie zgodnie z
KLASYCZNA SZAMOT o 330 3,5 gramem pieczenia ustawieniami operatora lub wybranego
oo 330 3,5 e Jezeli funkcja auto-start jest dezaktywo- programu pieczenia.
° 300 8 wana nalezy wcisngé¢ przycisk ON/OFF
PIZZA BLACHA o o 300 8 (patrz rys. 18, przycisk nr 3), piec urucho-
W BLACHACH .o o 300 8 mi sie z ostatnim ustawionym programem
. 300 6 pieczenia. W razie potrzeby zmieni¢ pro- WAZNE
PIZZA ALLA SZAMOT - 300 5 gram Iul_a parametry. _ _ _ o - o
PALA e W trakcie nagrzewania komory pieczenia Ustawienie przepustnicy komina i wentyla-
s 300 6 ikony, .. " i, .. "beda mrugaé. Ozna- tora komory pieczenia mozna wymusi¢ w
. 280 12 cza to, ze na czas rozgrzewania przepust- trakcie nagrzewania poprzez przejscie po-
FOCACCIA BLACHA oo 280 12 nica komina pozostanie zamknieta a wen- kretltem na ikone przepustnicy lub wentyla-
oo o 280 12 tylator komory wytaczony. tora i zatwierdzenie wci$nieciem pokretia.
o 210 45
W takim przypadku przed rozpoczeciem wy-
PIECZYWO SZAMOT °° 210 45 pieku nadal nalezy poczekaé, az piec osiggnie
bl 210 45 temperature zadana.
. 330 3,5 4.14. PIECZENIE PIZZY
PROGRAM 1 SZAMOT °° 330 3,5 e Gdy zadana temperatura zostanie osig- pkt. 4.8 - MENU UZYTKOWNIKA podpunkt
°ee 340 3,5 gniecia mozna przystapi¢ do wypieku - Funkcje drzwi), uruchamia sie z maksy-
o 305 4 pizzy. W tym celu nalezy otworzyé¢ drzwi malng predkoscia, zapobiegajac wydosta-
PROGRAM 2 SZAMOT o0 305 4 komory pieczenia i wiozy¢ wczesdniej przy- waniu sie opary z komory pieczenia.
) 315 4 gotowang pizze. e Podczas pieczenia mozliwa jest zmiana
o 300 6 parametrow pracy zgodnie z instrukcjami
PROGRAM 3 BLACHA .. 300 6 obstugi objasnionych w punktach powyzej.
e Po upieczeniu pizzy otworzy¢ drzwi komo-
bl 310 6 UWAGA ry pieczenia i wyjac¢ gotowy produkt.

Jezeli podczas pracy zmieniono niektére
parametry bez ich zapisania w odpowied-

OGOLNE ZASADY PIECZENIA NA BLACHACH DO PIECZENIA - ORIENTACYJNE komory pieczenia nalezy stosowac odpo-

wiednie srodki ochrony indywidualnej.

nim programie, po wytaczeniu pieca NIE
zostang one zapisane.

e Rozgrzac piec co najmniej godzine i piet- a. Temperatura komory pieczenia - 300°C Istnieje WYSOKIE RYZYKO OPARZENIA. e Po upieczeniu pizzy otworzy¢ drzwi komo-
nascie minut (1h 15 min) przed rozpocze- b. Moc grzatek gérnych 50% ry pieczenia | wyja¢ gotowy produkt.
ciem pracy i ustawi¢ nastepujgce parame- c. Moc grzatek dolnych 60 % « Po otwarciu drzwi wentylator komory, jeze-
try: d. Komin zamkniety — 0%

li ustawiono funkcje automatyczna (patrz

SUGESTIE DOTYCZACE WLASCIWEGO WYPIEKU

Odpowiednia regulacja przepustnicy komina bedzie wydobywac¢ sie para. Co wiecej,

jest bardzo wazna dla prawidtowego wypieku nominalna moc grzatek gérnych bedzie

pizzy. zredukowana z powodu obecnosci pary, a

e Jezeli przepustnica komina jest catkowi- zatem pizza bedzie wypiekata sie mocniej
cie zamknieta podczas pieczenia z drzwi od dotu i mniej od gory.
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WAZNE

Zaleca sie pozostawienie przepustnicy
komina w trybie automatycznym usta-
wionym w wybranym programie piecze-
nia.

4.15. ALARMY

Jesli krécie¢ wylotowy komina jest potaczony
na state bezposrednio z zewnetrznym wy-
ciagiem mechanicznym, ciepto z komory
pieczenia bedzie zbyt intensywnie odprowa-
dzane, co powodowal bedzie wysuszanie i
przypalanie pizzy od spodu.

Awaria przepustnicy komina (rys. 38)
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie ten alarm,
wyswietlg sie rownoczesnie symbole (1) i (2).

Alarm ten wskazuje na awarie kontroli ruchu
przepustnicy komina.

Wytgczy¢ piec i skontaktowac sie z pomocg
techniczng producenta w celu sprawdzenia
poprawnosci dziatania silnika przepustnicy
komina, wytgcznika krancowego potozenia
przepustnicy lub przektadni mechanicznych.

Przegrzanie przedziatu technicznego
(rys. 39)

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie ten
alarm,  wyswietli sie réwniez sym-
bol (1) i na przemian symbole (2) i (3).

Alarm ten wskazuje, ze temperatura w prze-
dziale technicznym osiggnetfa zbyt wysoka
wartos¢. Pomimo alarmu piec pozostaje w
trybie pracy.

Nalezy wytgczyc piec i skontaktowac sie

z pomocy techniczng producenta w celu
sprawdzenia poprawnosci dziatania lub czy-
stosci wentylatoréw chtodzacych przedziat
techniczny jak réwniez czynnikow zewnetrz-
nych, ktére mogg wptywaé na odpowiednie
chtodzenie pieca (np. urzadzenia emitujace
ciepto zlokalizowane z prawej strony urza-
dzenia lub blisko otworéw wentylacyjnych).

RYSUNEK 38
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Czujnik temperatury plyty przekazniko-
wej rozwarty lub odiaczony

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,NTC” wraz
z ikong przedstawiong obok.

Oznacza to, ze, ze czujnik temperatury ptyty
przekaznikowej jest rozwarty, odtgczony lub
uszkodzony i piec zostaje odciety od zasilania.
Nalezy skontaktowac sie z pomocg techniczng
producenta, ktéra sprawdzi poprawnosc¢ pota-
czen i/lub wymieni wadliwy element (sonde).

Termostat zabezpieczajacy

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,TS” wraz z
ikong przedstawiong obok.

Oznacza to, ze temperatura w komorze prze-
kroczyta 512°C i grzatki komory zostajg odcie-
te od zasilania. Nalezy zresetowad termostat
bezpieczenstwa zgodnie z opisem w punkcie
5.5 RESET TERMOSTATU BEZPIECZENSTWA
KOMORY PIECZENIA. wytgczy¢ piec i odcze-
ka¢, az komora pieczenia ostygnie. Jezeli
alarm zostanie aktywowany ponownie nalezy
skontaktowaé sie z pomocg techniczng pro-
ducenta.

Przegrzanie komory pieczenia

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,TC1” wraz
Z ikong przedstawiong obok.

Oznacza to, ze temperatura w komorze prze-
kroczyta 480°C i grzatki komory zostajg od-
ciete od zasilania. Nalezy wytgczy¢ piec i od-
czekaé, az komora pieczenia ostygnie. Jezeli
alarm zostanie aktywowany ponownie nalezy
skontaktowad sie z pomocg techniczng pro-
ducenta.
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Czujnik temperatury komory rozwarty
lub odiaczony

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,TC1” wraz
z ikong przedstawiong obok.

Oznacza to, ze czujnik temperatury komory
jest rozwarty, odtgczony lub uszkodzony i piec
zostaje odciety od zasilania. Nalezy skontak-
towaé sie z pomocg techniczng producenta,
ktéra sprawdzi poprawnos¢ potaczen i/lub wy-
mieni wadliwy element (sonde).

Zwarcie czujnika temperatury w komo-
rze

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,TC1” wraz
Z ikong przedstawiong obok.

Oznacza to, ze czujnik temperatury komory
jest zwarty i piec zostaje odciety od zasilania.
Nalezy skontaktowac sie z pomocg technicz-
ng producenta, ktéra wymieni wadliwy ele-
ment (sonde).

Przegrzanie radiatora ptyty przekazniko-
wej (ptyty gtownej)

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,NTC” wraz
z ikong przedstawiong obok.

Oznacza to, ze temperatura radiatora ptyty
przekaznikowej osiggneta nadmiernosé¢ war-
tos¢. Nalezy wytaczy¢ piec i odczekad, az ko-
mora pieczenia ostygnie. Jezeli alarm zostanie
aktywowany ponownie nalezy skontaktowac
sie z pomocq techniczng producenta.

40

INSTRUKCIJA OBStUGI
4. OBSLUGA URZADZENIA

Zwarcie czujnika temperatury radiatora
ptyty przekaznikowej (ptyty giownej)

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu pojawia sie komunikat ,NTC” wraz
z ikong przedstawiong ponizej.

Oznacza to, ze czujnik temperatury radiatora
ptyty przekaznikowej jest zwarty i piec zostaje
odciety od zasilania. Nalezy skontaktowac sie
z pomocya techniczng producenta, ktéra wy-
mieni wadliwy element (sonde).

4.16. ALARMY GENERATORA PARY (STEAMER’A)

Termostat zabezpieczajacy

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu obok symbolu steamera, pojawia
sie symbol (1) i (2).

Oznacza to, ze temperatura wewnatrz gene-
ratora pary przekroczyta 512°C i grzatki ge-
neratora zostaty odciete od zasilania. Nalezy
zresetowac termostat bezpieczenstwa gene-
ratora pary zgodnie z opisem w pkt. 5.6. -

RESET TERMOSTATU BEZPIECZENSTWA BOJ-
LERA. Jezeli alarm zostanie aktywowany zbyt
czesto nalezy skontaktowac¢ sie z pomocg
techniczng producenta.

Czujnik temperatury generatora pary
rozwarty lub odigczony

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu obok symbolu steamera, pojawia
sie symbol (1) i (2).

Oznacza to, ze czujnik temperatury genera-
tora pary jest rozwarty, odtqczony lub uszko-
dzony i zostaje on odciety od zasilania. Na-

lezy skontaktowac sie z pomoca techniczng
producenta, ktéra sprawdzi poprawnosc¢ pota-
czen i/lub wymieni wadliwy element (sonde).
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Przegrzanie generatora pary (steamer’a)

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu obok symbolu steamera, pojawia
sie symbol (1) i (2).

Oznacza to, ze temperatura wewnatrz gene-
ratora pary przekroczyta 300°C i grzatki ge-
neratora zostaty odciete od zasilania. Nalezy
odczekac¢ 30 minut i podjac¢ prébe ponowne-
go zatgczenia steamera. Jezeli alarm zostanie

aktywowany zbyt czesto nalezy skontaktowac
sie z pomocq techniczng producenta.

Zwarcie czujnika temperatury generato-
ra pary (steamer’a)

Gdy aktywowany zostaje ten alarm, na wy-
Swietlaczu obok symbolu steamera, pojawia
sie symbol (1) i (2).

Oznacza to, ze czujnik temperatury generatora
pary jest zwarty i zostaje on odciety od zasila-
nia. Nalezy skontaktowaé sie z pomocg tech-
niczng producenta, ktora ustali i usunie przy-
czyne usterki.

4.17. WYLACZENIE PIECA [Rys. 40]
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¢ Na koniec kazdego dnia pracy piec nalezy
wyltaczy¢, wciskajac przycisk ,, .... " (1).

4.18. MOZLIWE PROBLEMY I ICH ROZWIAZANIA

1. Piec nie uruchamia sie:

e Sprawdzi¢ stan wylacznika awaryjnego
zamontowanego przed urzadzeniem.

e Sprawdzi¢ stan zabezpieczen pradowych i
nadpradowych.

e Sprawdzi¢ czy wtyczka =zasilajgca jest
wpieta w gniazdo zasilajace.

e Sprawdzi¢ potgczenie elektryczne.

e Sprawdzi¢ przewdd zasilajacy pod katem
uszkodzen mechanicznych.

e Skontaktowac sie z serwisem technicznym
producenta.

2. Pizza nie jest pieczona, rbwnomiernie:

e Powierzchnia do pieczenia jest brudna:
wyczysci¢ ptyty szamotowe.

e Powierzchnia do pieczenia jest uszkodzo-
na: wymieni¢ ptyty szamotowe.

e Dostosowac dolng i gérng temperature pieca

e Sprawdz sprawnos¢ wentylacji lokalu.

3. Awaria pieca

Ustawiona temperatura nie zostata osiggnie-

ta:

e Uszkodzona grzatka.

e Uszkodzony termostat roboczy grzatek
dolnych i/lub gérnych.

e Sprawdzi¢ potaczenie elektryczne.

e Skontaktowac sie z serwisem technicznym
producenta.
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5. CZYSZCZENIE I KONSERWACJIA

5.1. INFORMACJE OGOLNE

NIEBEZPIECZENSTWO

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek pro-
cedur czyszczenia i/lub konserwacji,
urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania
za pomoca wylacznika gtéwnego, za-
montowanego na $cianie w poblizu urza-
dzenia.

Prace konserwacyjne podzielone sgq na dwa
rodzaje:

e RUTYNOWA KONSERWACIA:
Obejmuje wszystkie prace konserwacyjne,
ktére nalezy wykonywac codziennie, po za-
konczeniu pracy na urzadzeniu.

5.2. RUTYNOWA KONSERWACJA

e PLANOWANA KONSERWACIA:
Obejmuje wszystkie prace konserwacyjne,
ktore nalezy wykonac¢ zgodnie z planem kon-
serwacji w celu zapewnienia prawidtowej pra-
cy urzadzenia.

e KONSERWACIA W RAZIE POTRZEBY:
Obejmuje niektére prace konserwacyijne,
ktére nalezy wykonaé w razie potrzeby, np.
wymiana uszkodzonych lub zuzytych elemen-
tow.

PYROLIZA [Rys. 41]

Piec wyposazony jest w funkcje automatycz-
nego czyszczenia (pyroliza). Funkcje mozna
aktywowac przechodzgc do ustawien menu
funkcji zgodnie z opisem w punkcie 4.8 -
MENU UZYTKOWNIKA, wybierajac ikone ,, . ."

e Rozpocznie sie nagrzewanie pieca do tem-
peratury przy wykorzystaniu 100% mocy
grzatek gérnych i dolnych.

e OQOdliczanie czasu pyrolizy - 20-minutowe -
(2) rozpoczyna sie, gdy temperatura pieca
(1) osiggnie 400°C.

e Mozliwe jest reczne zakonczenie cyklu
samooczyszczania, poprzez nacisniecie
przycisku OFF (3).

WAZNE
Aby przyspieszy¢ proces czyszczenia i

zapobiec niepotrzebnej stracie energii
elektrycznej, zaleca sie przeprowadze-

nie automatycznego czyszczenia z za-
mknietymi drzwiami komory pieczenia.

RYSUNEK 41
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CZYSZCZENIE ZEWNETRZNYCH ELEMENTOW PIECA

UWAGA

Zabrania sie czyszczenia urzadzenia za

pomoca:

e welny stalowej

e szczotek

e skrobakéw wykonanych ze stali (moz-
liwos¢ utworzenia sie ognisk rdzy z
pozostawionych czasteczek zelaza
podczas czyszczenia)

e ostrzy, ktore moga powodowac uszko-
dzenia i chropowatos¢ powierzchni

e zracych srodkéw czyszczacych

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia bezposred-
nim strumieniem wody lub strumieniem
wody pod cisnieniem, poniewaz istnieje
wysokie ryzyko zalania elementow elek-
trycznych co moze zagrozi¢ normalnemu
funkcjonowaniu urzadzenia, jego syste-
mow bezpieczenstwa i operatorowi.

Do czyszczenia zewnetrznych elementow
obudowy w pierwszej kolejnosci ostudzié piec
do temperatury pokojowej i uzywac wilgot-
nej sciereczki oraz detergentu dobranego do
czyszczonej powierzchni.

CZYSZCZENIE PLYT SZAMOTOWYCH [Rys. 42]

e Po wykonaniu cyklu pyrolizy i petnym
ostygnieciu pieca, powierzchnie ptyt sza-
motowych (1) nalezy wyczysci¢ za pomo-
cq specjalnej szczotki do czyszczenia ptyty
szamotowych

5.3. PLANOWANA KONSERWACJA

RYSUNEK 42

e W zaleznosci od intensywnosci uzytkowa-
nia zaleca sie przeprowadzenie przegladu

technicznego urzadzenia 1 raz w roku.

CO 600 GODZIN PRACY [Rys. 42]

Co kazde 600 godzin pracy pieca, nalezy wy-

kona¢ kompleksowe czyszczenie komory pie-

czenia

e Upewni¢ sie, ze komora pieczenia jest
zimna w $rodku.

e Otworzy¢ drzwi komory pieczenia.

e Wyjac ptyty szamotowe (1) z komory pie-
czenia.

e Wyczysci¢ ptyty szamotowe specjalng
szczotka.

e Wyczysci¢ powierzchnie komory pieczenia
np. przy uzyciu odkurzacza.

W trakcie czyszczenia komory pieczenia
pod powierzchnia ptyt szamotowych, na-
lezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby
nie uszkodzi¢ grzatek lub sond temperatury
zamontowanych w komorze pieczenia. Nie-
uwazne wyjmowanie ptyt szamotowych moze
skutkowac ich skruszeniem lub zniszczeniem.
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UWAGA

Z ptytami szamotowymi nalezy obchodzi¢
sie z zachowaniem szczegdlnej ostrozno-
sci. Nalezy uzywac wylacznie specjalnie
do tego przeznaczonych szczotek lub wil-
gotnej szmatki.

5.4. KONSERWACJA W RAZIE POTRZEBY

Przede wszystkim:

e NIE myc¢ woda,

e NIE my¢ w zmywarce,

e NIE uzywac detergentow do czyszcze-
nia powierzchni ogniotrwatych.

WYMIANA ZAROWKI [Rys. 43]
(wersja z ramka)

e Odkreci¢ dwa pokretta (1) i zdja¢ ramke
(2) z szyba (3).

e Wymieni¢ zaréwke (4) i zamontowac
wszystkie elementy na powrdt, postepu-
jac w odwrotny sposdb.

UWAGA

Zaréwki stosowane do o$wietlenia komo-
ry pieczenia sq zaré6wkami halogenowy-
mi. Tego typu zarowek NIE wolno doty-
kac¢ gotymi palcami.

RYSUNEK 43
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WYMIANA ZAROWKI [Rys. 44]
(wersja z wyjmowang szybka)

e Zdjac¢ szybke (1) palcami lub ptaskim na-
rzedziem.

e  Wymienic¢ zaréwke (2).

e Ponownie zmontowa¢ szybe (1) dociska-
jac ja do ramy (3).

UWAGA

Zarowki stosowane do oswietlenia komo-
ry pieczenia sa zarowkami halogenowy-
mi. Tego typu zarowek NIE wolno doty-
kac gotymi palcami.

RYSUNEK 44

CZYSZCZENIE WENTYLATORA CHLODZACEGO ELEKTRONIKE [Rys. 45]

Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie alarm

~PRZEGRZANIE PRZEDZIAtU TECHNICZNE-

GO” nalezy wyczysci¢ lub wymieni¢ wentyla- WAZNE

tor chtodzacy elektronike pieca. Jezeli alarm zostanie aktywowany po-
nownie nalezy skontaktowac sie z pomo-
ca techniczng producenta.

Procedura czyszczenia wentylatora chtodza-

cego elektronike:

e zdjac prawy panel (1) i za pomocg sprezo-
nego powietrza usung¢ zanieczyszczenia
nagromadzone na topatkach wentylato-
ra. Jezeli wentylator nie pracuje nalezy go
wymienic.

NIEBEZPIECZENSTWO

Nalezy upewnic sie, ze podczas prac kon-
serwacyjnych zasilanie pieca jest odig-
czone.

RYSUNEK 45

47



INSTRUKCIA OBSLUGI
5. CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

INSTRUKCIJA OBSLUGI
5. CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

5.5. RESET TERMOSTATU BEZPIECZENSTWA KOMORY PIECZENIA [Rys. 46] 5.6. RESET TERMOSTATU BEZPIECZENSTWA BOJLERA [Rys. 47]

NIEBEZPIECZENSTWO

Nalezy upewnic sie, ze podczas resetowa-
nie termostatu bezpieczenstwa komory
pieczenia zasilanie pieca jest odtaczone.

Aby zresetowal termostat bezpieczenstwa,
nalezy postepowaé w nastepujacy sposob:
e Zdjac zaslepki srub i odkreci¢ dwie Sruby

(1).

e Otworzyc¢ drzwi komory pieczenia i odkre-
ci¢ Srube (2).

e Wysuna¢ panel przedziatu elektrycznego

(3)

e Nacisng¢ czerwony przycisk (4), aby zrese-
towac termostat bezpieczenstwa znajduja-
cy sie w komorze technicznej.

e Ponownie zamontowa¢ wszystkie elemen-
ty, postepujac w odwrotnej kolejnosci

UWAGA

Jezeli alarm zostanie aktywowany po-
nowhnie nalezy skontaktowac sie z pomo-
ca techniczng producenta.

RYSUNEK 46
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NIEBEZPIECZENSTWO

Nalezy upewnic sie, ze podczas prac kon-
serwacyjnych zasilanie pieca jest odia-
czone.

Aby zresetowac termostat bezpieczenstwa,
nalezy wcisng¢ czerwony przycisk (1) wysta-
jacy z pod panelu (2) z tytu pieca na obudowie
bojlera.

UWAGA

Jezeli alarm zostanie aktywowany po-
nownie nalezy skontaktowac sie z pomo-
ca techniczna producenta.

RYSUNEK 47
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6. UTYLIZACIJA URZADZENIA

6.1. DEMONTAZ URZADZENIA

W przypadku koniecznos$ci demontazu urza-
dzenia, nalezy postepowaé w kolejnosci od-
wrotnej do opisu podanego w rozdziale ,In-
stalacja”. W celu ponownego montazu nalezy
postepowaé zgodnie z opisem podanym w
rozdziale ,Instalacja”.

NIEBEZPIECZENSTWO

Przed demontazem urzadzenia lub nie-
ktorych jego elementéw nalezy odiaczyc¢
zasilanie.

6.2. UTYLIZACIA

Montaz urzadzenia powinien by¢ wyko-
nywany wylacznie przez wykwalifikowa-
nych i autoryzowanych technikow.

UWAGA

W przypadku koniecznosci demontazu
pieca lub niektérych jego elementow w
sposoOb inny niz opisany w niniejszej in-
strukcji, nalezy skontaktowac sie z pro-
ducentem lub jego przedstawicielem.

Przy utylizacji urzadzenia, niezaleznie z ja-
kiego powodu, nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

e QOdtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej,
gazowej i/lub wodociggowej, postepujac
odwrotnie do instrukcji podanych w roz-
dziale ,Instalacja”

e Zdemontowac wszystkie mozliwe elemen-
ty urzadzenia (obudowy, lampy, ostony,
uchwyty, tancuchy, silniki, palniki itp.) i
podzieli¢ je wedtug ich odmiennego cha-
rakteru (np.: elementy wykonane z roz-
nych metali, elementy gumowe, smary,
rozpuszczalniki, produkty powtokowe, alu-
minium, materiaty zelazne, miedz, szkto,
izolacja, plastiki itp.).

e Przed utylizacjg urzadzenia powiadomic
uprawnione do tego organy panstwowe
lub unijne drogq pisemng zgodnie z pra-
wem obowigzujacym w kraju utylizacji.

e Po otrzymaniu upowaznienia od w/w or-
gandw, mozna przystgpi¢ do prawidtowej
utylizacji opisanej w tym rozdziale.

Aby chroni¢ $srodowisko, nalezy postepowac
zgodnie z obowigzujacymi lokalnymi przepi-
sami. Gdy nie jest mozliwa dalsza eksploata-
cja lub naprawa urzadzenia, nalezy przysta-

pi¢ do procedury utylizacji i recyklingu jego
elementéw. Urzadzenia elektryczne nie mogg
by¢ utylizowane jako zwykte odpady miej-
skie: nalezy je usuwac zgodnie ze specjalng
dyrektywg UE dotyczacq recyklingu urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (dekret usta-
wodawczy nr 49 z dnia 14.03.2014 wdrazaja-
cy dyrektywe 2012/ 19/EU RAEE oraz dekret
nr 27 z dnia 04.03.2014 wdrazajacy dyrek-
tywe 2011/65/EU ROHS). Urzadzenia elek-
tryczne sq oznaczone piktogramem kosza w
przekreslonym okregu. Ten symbol oznacza,
ze sprzet zostat wprowadzony na rynek po 13
sierpnia 2005 r. i nalezy go odpowiednio zuty-
lizowac. Ze wzgledu na zawarte w urzadzeniu
substancje i materiaty, niewtasciwa lub nie-
legalna utylizacja tego typu urzadzen lub ich
niewfasciwe uzytkowanie moze by¢ szkodliwe
dla ludzi i sSrodowiska. Niewtasciwa utylizacja
urzadzen elektrycznych niezgodna z obowig-
zujacymi przepisami bedzie podlega¢ karom
administracyjnym i sankcjom karnym na-
ktadanym przez uprawnione do tego organy
panstwowe lub Unijne.
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6.3 USUWANIE SUBSTANCJII SZKODLIWYCH

Przed utylizacjg takich substancji nalezy za-
poznac sie z przepisami ustanowionymi przez
normy obowigzujgce w kazdym kraju, w ktoé-
rym dokonywana jest utylizacja,

UWAGA
Producent zrzeka sie wszelkiej odpowie-
dzialnosci w przypadku nieprawidiowo-

$ci popeilnionych przez Klienta przed, w
trakcie lub po utylizacji urzadzenia lub
jego elementow, a takze w przypadku
btedow popetnionych przez Klienta w in-
terpretacji i przestrzeganiu obowiazuja-
cych przepiséw.
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. WARUNKI GWARANCII

. Niniejsze Ogdlne Warunki gwarancji obej-
mujgq Produkty dystrybuowane przez Ho-
reca Professionals z siedzibg w Poznaniu
przy ul. Stawinskiej 50 na terenie Rzeczy-
pospolitej Polskiej.

. Ilekro¢ w niniejszych Ogdlnych Warunkach
Gwarancji stosuje sie ponizsze okreslenia
i definicje, nalezy je rozumie¢ jak naste-
puje:

GWARANT - Horeca Professionals z sie-
dzibg w Poznaniu 60-183, przy ul. Stawin-
skiej 50

DYSTRYBUTOR - osoba/firma majaca
prawo do kupowania, sprzedawania i roz-
prowadzania na danym terenie towardéw
wprowadzonych na rynek Polski przez Ho-
reca Professionals.

PRODUCENT - to osoba fizyczna Ilub
prawna, ktéra produkuje towar w celu
wprowadzenia go na rynek konsumencki.
KLIENT - Osoba nabywajgca towar lub
ustuge.

PRODUKT - Urzadzenie gastronomiczne
oraz inne towary sprzedane przez Horeca
Professionals do Dystrybutora.
GWARANCIA - Podstawa ztozenia rekla-
macji na podstawie dobrowolnego oswiad-
czenia Gwaranta dotyczacego sprzedawa-
nego jakosci towaru lub ustugi.

OKRES OCHRONY GWARANCYJNEJ -
czas, w ktérym kupiony Produkt jest obje-
ty ochrong gwarancyjna.

ANEKS - dodatek do dokumentu uzupet-
niajacy lub zmieniajacy jego tresc.
ZGLOSZENIE REKLAMACYJINE - ofi-
cjalne pismo reklamacyjne skierowane do
Gwaranta, zawierajgce dane klienta oraz
opisujace wykryta usterke wraz z mozli-
wie najbardziej szczegétowym przebie-
giem zaistniatych zdarzen. Obowigzujacy
wzor formularza Zgtoszenia Reklamacyj-
nego stanowi zatacznik nr 1. do Ogodlnych
Warunkéw Gwarancji.

REKOJMIA - ustawowa odpowiedzialnos¢
sprzedawcy za wady fizyczne i prawne, o

ktérych kupujacy nie wiedziat w chwili za-
kupu.

DOKUMENT ZAKUPU - dowdd zawarcia
umowy sprzedazy towardw lub ustug.
PROTOKOL MONTAZU - dokument po-
twierdzajacy prawidtowe zainstalowa-
nie Produktu zgodnie z obowigzujgcymi
w kraju normami instalacyjnymi, BPH i
PPOZ. Obowigzujacy wzdr Protokotu Mon-
tazu stanowi zatacznik nr 2. do Ogodlnych
Warunkéw Gwarancji.

PROTOKOL NAPRAWY - dokument po-
twierdzajacy prawidtowe wykonanie na-
prawy Produktu, ktéra przywraca jego
funkcjonalnos¢ sprzed wystgpienia uster-
ki. Obowigzujacy wzér Protokotu Naprawy
stanowi zatacznik nr 3. do Ogdlnych Wa-
runkéw Gwaranciji.

CZESCI ZAMIENNE - element przezna-
czony do zainstalowania w maszynie lub
urzadzeniu w celu zastgpienia uszkodzo-
nej lub zuzytej oryginalnej czesci.

KOSZT ROBOCIZNY - Koszt ten wyzna-
cza sie jako sume iloczynéw jednostko-
wych nakfadéw rzeczowych robocizny po-
szczegdllnych czynnosci wchodzacych w
sktad catego procesu i stawki robocizny
(ceny jednostkowej robocizny).

. Gwarant udziela Dystrybutorowi Okresu

Ochrony Gwarancyjnej w wymiarze 24 -
miesiecy, poczawszy od daty zakupu Pro-
duktu przez Dystrybutora, okreslonej w
Dokumencie Zakupu.

. Gwarant udziela Gwarancji wytgcznie na

Czesci Zamienne do Produktow z oferty
Gwaranta.

. Gwarancja na Produkt obejmuje jedynie

koszty Czesci Zamiennych oraz ich prze-
sytek.

. Gwarancja na Produkt nie obejmuje Kosz-

tow Robocizny powstatych w trakcie jej
usuwania. Koszty te w petni ponosi Dys-
trybutor.

. Dokument Zakupu wraz z Protokotem

Montazu stanowi podstawe do realizacji
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uprawnien Klienta z tytutu Gwarancji na Pro-
dukt.
8. Klient zobowigzany jest do niezwtoczne-

go, pisemnego zgtoszenia powstatej wady
wytacznie do Dystrybutora, ktory dalej
rejestruje je w formie Zgtoszenia Rekla-
macyjnego u Gwaranta, przy czym zgto-
szenie wady nie moze nastgpi¢ pdzniej niz
w terminie 7 dni od dnia, w ktéorym wada
zostata lub mogta zostac przez Klienta za-
uwazona.

. Aby Zgtoszenie Reklamacyjne mozna byto

uznac¢ za skuteczne Gwarant wymaga do-

starczenia droggq mailowg ponizszych do-

kumentow:

a. numer Dowodu Zakupu

b. protokdét montazu Produktu

c. zdjecia tabliczki znamionowej Produktu

d. poprawnie wypetniony formularz Zgto-
szenia Reklamacyjnego zawierajg-
cy wszystkie newralgiczne dane, a w
szczegolnosci:
e petne dane Klienta

petne dane o urzadzeniu

e Opis awarii

data zgtoszenia

10.Gwarancjg nie sg objete Produkty, w ktoé-

rych wykryto uszkodzenia mechaniczne,

termiczne, chemiczne, elektryczne hy-

drauliczne lub uktadu spalania gazu oraz

wywotane przez nie wady, powstate nie z

winy Gwaranta. W szczegdlnosci dotyczy

to uszkodzen powstatych na skutek:

a. uzywania Produktu niezgodnie z prze-
znaczeniem, instrukcja obstugi Iub
przepisami bezpieczenstwa.

b. nieprawidtowego transportu i/lub prze-
tadunku oraz przechowywania.

c. nieprawidtowg instalacjq i eksploatacjg
Produktu.

d. zanieczyszczenia wody lub przeptywu
wody o zbyt duzej twardosci

e. dziatania czynnikdw zewnetrznych ta-
kich jak: przepiecia w sieci energe-
tycznej, wytadowania lub opady at-
mosferyczne.

f. zastosowania Zle dobranych zabezpie-

czen elektrycznych.

g. zaniedbania czynnosci zwigzanych z

czyszczeniem i konserwacja Produktu
powodujace zmniejszenie wydajnosci
badz ustanie pracy Produktu.

h. stosowania srodkow czystosci nieprze-

znaczonych do kontaktu z Produktem.

i. wykonywania napraw przez osoby do

tego nieuprawnione

j. samowolnych przerdébek Ilub zmian

konstrukcyjnych w Produkcie

k. normalnego zuzycia czesci eksploata-
cyjnych takich jak: uszczelki, weze
sylikonowe, weze przytgqczeniowe oraz
odptywowe, ptyty szamotowe, ostrza
nozy, kosze do zmywarek, zaréwki,
klosze, elementy szklane, naturalnie
powstate odbarwienia termiczne po-
dzespotéw wystawionych na dziatanie
wysokich temperatur.

11.W przypadku stwierdzenia przez Gwa-
ranta nieuzasadnionego Zgtoszenia Re-
klamacyjnego, naprawa moze zostac
wykonana jedynie odptatnie. W przy-
padku przyjecia przez Dystrybutora
bezpodstawnego Zgtoszenia Reklama-
cyjnego, Dystrybutor poniesie wszelkie
koszty zwigzane z jego realizacja. W
uznaniu zasadnosci Zgtoszenia Rekla-
macyjnego decyzja ostateczna nalezy
tylko i wyfgcznie do Producenta, kto-
ry w przypadku nie uznania roszczenia
poinformuje o tym Gwaranta na piSmie
w formie elektronicznej wraz z uzasad-
nieniem decyzji.

12.Gwarant zobowigzuje sie do odpowie-
dzi w ciggu 14 dni roboczych od daty
poprawnie zfozonego Zgtoszenia Re-
klamacyjnego. W praktyce termin ten
jest znacznie krétszy i wynosi $rednio
3 dni robocze.

13.Gwarant zobowigzuje sie do dostar-
czenia Czesci Zamiennych w terminie
do 10 dni roboczych od dnia zgtosze-
nia przez Dystrybutora zapotrzebo-
wania na Czesci Zamienne, przy czym
termin ten moze ulec wydtuzeniu w
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przypadku opdznien powstatych nie z winy

Gwaranta takich jak: opoznienia w dostawie

wynikajace z pracy firm kurierskich, braku

Czesci Zamiennych na stanie magazynowym

Producenta. Niemniej jednak Gwarant po-

dejmie wszystkie mozliwe kroki, aby Czesci

Zamienne udostepni¢ Dystrybutorowi w jak

najkrétszym terminie, rowniez przy wykorzy-

staniu innych kanatéw dystrybucji Czesci Za-

miennych.

14.Gwarant nie dysponuje i w zadnym wy-
padku nie udostepnia Produktu Zastep-
Czego na czas usuniecia usterki Produk-
tu, nawet odptatnie. Przedstawienie takiej
mozliwosci pozostaje jedynie w gestii Dys-
trybutora.

15.Za naprawe gwarancyjng uwaza sie tylko
i wytgcznie naprawe wadliwego Produk-
tu dokonang w okresie, o ktérym mowa
w pkt. 1 i na warunkach okreslonych w
Ogolnych Warunkach Gwaranciji.

16.Za naprawy gwarancyjne nie uwaza sie
w szczegdlnosci konserwacji, przegladow
okresowych, regulacji (dozownikéw, ter-
mostatéw, poziomdéw podstaw / urzadzen
chtodniczych/ urzadzen grzewczych itp.),
sprawdzenia dziatania, zmiany parame-
tréw pracy Produktu na zyczenie Klien-
ta, rozruchu po dtuzszym przestoju oraz
czyszczenia Produktu.

17.Klientowi przystuguje prawo wymiany Pro-
duktu na nowy, wytgcznie w sytuacji, w
ktorej Gwarant stwierdzi brak mozliwosci
naprawy produktu w Okresie Gwarancji .

18.Jezeli wymiana Produktu na nowy, zgodnie
z pkt. 15, jest niemozliwa, Klientowi przy-
stuguje prawo do zgdania zwrotu zaptaco-
nej kwoty, zgodnie z Dowodem Zakupu.

19.Wszelkie wadliwe Produkty lub Czesci Za-
mienne, ktére wymieniono na nowe stajq
sie wtasnoscig Gwaranta, z chwilg dokona-
nia wymiany. Dotyczy to rdwniez przyzna-
nego zwrotu Produktu.

20.Wymiana Produktu na nowy przediuza
Okres Gwarancji o kolejne 12 miesiecy.

21.Wszelkie Zgtoszenia Reklamacyjne do-
starczone przez Klienta do Dystrybutora,

jak réwniez przez Dystrybutora do Gwa-
ranta z niezachowaniem procedur i termi-
now, okreslonych w niniejszych Ogdlnych
Warunkach Gwarancji, powodujgq utrate
praw z tytutu Gwarancji i nie bedq rozpa-
trywane.

22.Gwarant nie ponosi w zadnym razie odpo-
wiedzialnosci prawnej ani materialnej za
jakiekolwiek straty bedgce konsekwencja
wady, a poniesione przez Dystrybutora lub
Klienta. Dotyczy to np. strat handlowych,
utraconych zyskow, strat posrednich lub
wtornych.

23.Gwarant ma prawo do jednostronnej
zmiany niniejszych Ogdélnych Warunkow
Gwarancji. Zmiana ta moze nastgpi¢ w
wybranej przez Gwaranta formie, rowniez
poprzez umieszczenie na stronie interne-
towej Horeca Professionals nowe wersji
Ogolnych Warunkéw Gwarancji lub dedy-
kowanych anekséw do Ogodlnych Warun-
kéw Gwarancji. Wprowadzone zmiany w
Ogodlnych warunkach Gwarancji wchodzg
w zycie z chwilg ich publikacji. Gwarant
bedzie informowat Dystrybutora o kazdej
zmianie Ogdélnych Warunkéw Gwarancji..

24.Gwarancja na sprzedany Produkt nie wy-
tgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Kupujacego, wynikajacych z
przepisow ustawy z dnia 27 lipca 2002r.
o szczegdlnych warunkach sprzedazy kon-
sumenckiej oraz o zmianie Kodeksu cywil-
nego (Dz. U.02.141.1176 z pdzn. zm.),
dotyczacych niezgodnosci towaru kon-
sumpcyjnego z umowa.

25.W sprawach nieuregulowanych postano-
wieniami niniejszej gwarancji w zakresie
gwarancji majg zastosowanie odpowiednie
przepisy Kodeksu Cywilnego. Uprawnienia
Z niniejszej gwarancji nie wytgczajq, nie
ograniczajq ani nie zawieszajg uprawnien
kupujacego wynikajacych z przepisow o
rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.
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8. DANE TECHNICZNE

8.1. WYMIARY URZADZENIA - SUPERTOP

mod. | 435 | 6355 |635L | 935
L1 14083 | 1083 | 1460 | 1460
[mm]
L2 1418|1118 | 1495 | 1495
[mm]
L3
[y | 343 | 343 | 529 | 529
L4 | 240 | 740 | 931 | 931
[mm]
PL | 947 | 12097 | 947 |1297
[mm]
P2
[men| 975 | 1325 | 975 |1325
P3 1173| 15 | 1173|1523
[mm]
P4 11204 | 1574 | 1224 | 1574
[mm]
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8.2. WYMIARY URZADZENIA - SUPERTOP-VARIO

INSTRUKCJA OBSLUGI
8. DANE TECHICZNE

8.3. PARAMETRY TECHNICZNE

MODEL SUPERTOP 435 SUPERTOP 635 S
Przviacze elek- 208/240V | 208/240V 380/416V 208/240V 208/240V 380/416V
ytra czne 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE
y 36,5A 21,5A 12,5A 45,7A 26,5A 15,5A
Moc 8,4 kW 10,5 kW

Przekroj przewodu

3x10 mm2 {4 x 6 mm2 [ 5 x 2,5 mm2

3x16mm2 | 4x6mm2 [ 5x4mm2

Waga netto 160 kg 200 kg
Wilgotnosc¢ 10 = 80 %
wzgledna
MODEL SUPERTOP 635 L SUPERTOP 935
. _ 208/240V 208/240V 380/416V 208/240V 208/240V 380/416V
P°d'afrzi::1eee'ek 1Ph+PE 3Ph+PE | 3Ph+N+PE 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE
Y 66A 38A 22A 82,5A 47,5A 27,5A
Moc 15,1 kW 18,9 kW
Przewod 3x25mm2|4x10mm2|5x6mm2 3x35mm2|4x16mm2| 5x 6 mm2
Waga netto 200 kg 250 kg
Wilgotnos¢ 10 = 80 %
wzgledna
SUPERTOP VARIO - BEZ BOJLERA
MODEL VARIO 440 VARIO 640 S
Podtaczenie elek- 208/240V 208/240V 380/416V 208/240V 208/240V 380/416V
air czne 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE
Y 52,2A 30,2A 17,4A 78,3A 45,2A 26,1A
Moc 12 kw 18 kw

Przekroj przewodu

3x10mm2 | 4x6mm2 | 5x4 mm2

3x16 mm2 | 4x10mm2 | 5x6 mm2

mod. | 440 | 640s | 64a0L | 940
L1

1168 | 1168 | 1588 | 1588
[mm]
L2

1203 | 1203 | 1623 | 1623
[mm]
L3 | 383 | 383 | 593 | 593
[mm]
L4 | 785 | 785 | 995 | 995
[mm]
P11 1043 | 1463 | 1043 | 1463
[mm]
P2 {1071 | 1491 | 1071 | 1401
[mm]
P3 | 1269 | 1689 | 1269 | 1689
[mm]
PPA
[y | 1345 | 1765 | 1345 | 1765
P3VA | 1340 | 1760 | 1340 | 1760
[mm]
PPAVA | 1416 | 1836 | 1416 | 1836
[mm]
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Waga netto 160 kg 200 kg
Wilgotnos¢ L an o
wzgledna 10 + 80 %
MODEL VARIO 640 L VARIO 940
Podlaczenie elek- 208/240V 208/240V 380/416V 208/240V 208/240V 380/416V
air czne 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE
y 78,3A 45,2A 26,1A 91,3A 52,7A 30,5A
Moc 18 kW 21 kW
Przewé6d 3x16mm2 [ 4x10mm2 [ 5x6mm2 [3x25mm2 [ 4x10mm2 [ 5x6mm2
Waga netto 200 kg 250 kg
Wilgotnos¢ 10 = 80 %
wzgledna
SUPERTOP VARIO - Z BOJLEREM
MODEL VARIO 440 VARIO 640 S
Podtaczenie elek- 208/240V 208/240V 380/416V 208/240V 208/240V 380/416V
air czne 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE
y 62,6A 36,2A 20,3A 88,7A 51,2A 29,6A
Moc 14,4 kW 20,4 kw
Przekroj przewodu | 3x 16 mm2 [ 4x 10 mm2 | 5x4mm2 [3x25mm2 | 4x 10 mm2 | 5x6 mm2
Waga netto 200 kg 240 kg
W|Igotnons;: wzgled- 10 = 80 %
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MODEL VARIO 640 L VARIO 940
Przviacze elek- 208/240V | 208/240V | 380/416V | 208/240V 208/240V | 380/416V
sy 1Ph+PE 3Ph+PE | 3Ph+N+PE 1Ph+PE 3Ph+PE 3Ph+N+PE
y 88,7A 51,2A 29,6A 101,8A 58,8A 34A
Moc 20,4 kW 23,4 kW

Przekroj przewodu

3x25mm2 [4x10mm2 | 5x6 mm2

3x25mm2 | 4x 16 mm2 [5x 10 mm2

Waga netto 240 kg 290 kg
V“,’J'z%‘l’;:zzc 10 + 80 %
Model Pozycja Mocl:: kg‘;"lz]alki Moc E::u;(])wita
frontowa grzatka 1,9
gorne centralna grzatka 1,6
435 tylna grzatka 1,6 8 4
6 grzatek frontowa grzatka 1,1 '
dolne centralna grzatka 1,1
tylna grzatka 1,1
frontowa grzatka 3,5
gorne centralna grzatka 2,8
635L tylna grzatka 2,8 151
6 grzatek frontowa grzatka 2,0 '
dolne centralna grzatka 2,0
tylna grzatka 2,0
frontowa grzatka 1,9
gorne centralna grzatka 1,9
635S tylna grzatka 1,9
6 grzatek frontowa grzatka 1,6 10,2
dolne centralna grzatka 1,6
tylna grzatka 1,6
frontowa grzatka 3,5
gorne centralna grzatka 3,5
935 tylna grzatka 3,5
6 grzatek frontowa grzatka 2,8 18,9
dolne centralna grzatka 2,8
tylna grzatka 2,8

- Moc grzalki Moc catkowita
Model Pozycja [KW] [KW]
frontowa grzatka 2,2
gérne centralna grzatka 1,9
435 tylna grzatka 1,9
12
6 grzatek frontowa grzatka 2,2
dolne centralna grzatka 1,9
tylna grzatka 1,9
frontowa grzatka 1,65
frontowa grzatka 1,47
X centralna grzatka 1,47
gorne
centralna grzatka 1,47
tylna grzatka 1,47
640L tylna grzatka 1,47
18
12 grzatek frontowa grzatka 1,65
frontowa grzatka 1,47
centralna grzatka 1,47
dolne
centralna grzatka 1,47
tylna grzatka 1,47
tylna grzatka 1,47
frontowa grzatka 3,5
gorne centralna grzatka 2,9
640S tylna grzatka 2,9
18
6 grzatek frontowa grzatka 2,9
dolne centralna grzatka 2,9
tylna grzatka 2,9
frontowa grzatka 2,35
frontowa grzatka 1,15
centralna grzatka 1,15
, centralna grzatka 1,15
gérne
centralna grzatka 1,15
tylna grzatka 1,15
tylna grzatka 1,15
940 tylna grzatka 1,15
20,8
16 grzatek frontowa grzatka 2,35
frontowa grzatka 1,15
centralna grzatka 1,15
centralna grzatka 1,15
dolne
centralna grzatka 1,15
tylna grzatka 1,15
tylna grzatka 1,15
tylna grzatka 1,15
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SUPER TOP - 208/240 V 3Ph + PE

60

kod element

RC1 Grzatka gérna frontowa

RC2 Grzatka gérna centralna

RC3 Grzatka gorna tylna

RP1 Grzatka dolna frontowa

RP2 Grzatka dolna centralna

RP3 Grzatka dolna tylna

MV Silnik okapu

MR Wentylatory chtodzace elektronike

MC Wentylator komina

LP1 Oswietlenie komory lewe

LP2 Oswietlenie komory prawe

S1 Wytacznik krancowy drzwi - mikrowytgcznik

S2 Wytgcznik krancowy komina - mikrowytgcznik

Ts1 Termostat zabezpieczajacy komore pieczenia

KM1 Stycznik

C1 Kondensator

T1 Transformator

F2 Bezpiecznik wyjscia oswietlenia

F3 Bezpiecznik wejscia zasilania ptyty PCB
BUZZER1 Buzzer

DIP8 Przetacznik wariantu/programowania

TC1 Sonda temperatury komory pieczenia
DISPLAY Wyswietlacz LCD

X1 Zacisk wejscia zasilania SAFE ze sterownika zewnetrznego

X2 Zacisk AUX SAFE
SD CARD Gniazdo karty SD

RS485 Przewdd komunikacyjny - wyswietlacz + PCB
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kod element

RC1 Grzatka gérna frontowa

RC2 Grzatka gérna centralna

RC3 Grzatka gorna tylna

RP1 Grzatka dolna frontowa

RP2 Grzatka dolna centralna

RP3 Grzatka dolna tylna

MV Silnik okapu

MR Wentylatory chtodzace elektronike

MC Wentylator komina

LP1 Oswietlenie komory lewe

LP2 Oswietlenie komory prawe

S1 Wytgcznik krancowy drzwi - mikrowytgcznik

S2 Wytacznik kraricowy komina - mikrowytgacznik

Tsl Termostat zabezpieczajgqcy komore pieczenia

KM1 Stycznik

C1 Kondensator

T1 Transformator

F2 Bezpiecznik wyjscia oswietlenia

F3 Bezpiecznik wejscia zasilania ptyty PCB
BUZZER1 Buzzer

DIP8 Przetacznik wariantu/programowania

TC1 Sonda temperatury komory pieczenia
DISPLAY Wyswietlacz LCD

X1 Zacisk wejscia zasilania SAFE ze sterownika zewnetrznego

X2 Zacisk AUX SAFE
SD CARD Gniazdo karty SD

RS485 Przewdd komunikacyjny - wyswietlacz + PCB
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kod element

RC1 Grzatka gdérna frontowa

RC2 Grzatka gdérna centralna

RC3 Grzatka gorna tylna

RP1 Grzatka dolna frontowa

RP2 Grzatka dolna centralna

RP3 Grzatka dolna tylna

MV Silnik okapu

MR Wentylatory chtodzace elektronike

MC Wentylator komina

LP1 Oswietlenie komory lewe

LP2 Oswietlenie komory prawe

S1 Wytgcznik krancowy drzwi - mikrowytgcznik

S2 Wytgcznik krancowy komina - mikrowytgcznik

Ts1 Termostat zabezpieczajacy komore pieczenia

TL Pomocniczy termostat roboczy AUX

KM1 Stycznik

Ci1 Kondensator

T1 Transformator

F2 Bezpiecznik wyjscia oswietlenia

F3 Bezpiecznik wejscia zasilania ptyty PCB
BUZZER1 Buzzer

DIP8 Przetacznik wariantu/programowania

TC1 Sonda temperatury komory pieczenia
DISPLAY Wyswietlacz LCD

X1 Zacisk wejscia zasilania SAFE ze sterownika zewnetrznego

X2 Zacisk AUX SAFE
SD CARD Gniazdo karty SD

RS485 Przewdd komunikacyjny - wyswietlacz + PCB
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9. SCHEMATY ELEKTRYCZNE 9. SCHEMATY ELEKTRYCZNE
VARIO - BOJLER OM23.00500
kod element
TCX Sonda temperatury bojlera
EV Elektrozawor wody
K2 Stycznik bezpieczenstwa
RV1 Grzatka bojlera 1
RV2 Grzatka bojlera 2
RV3 Grzatka bojlera 3
TSV Termostat zabezpieczajacy bojlera
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