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DOME vs Moretti Forni Neapolis 6

Poréwnanie kluczowych parametrow piecéw do pizzy neapolitanskiej

NEAPOLIS 6 MORETTI FORNI

530°C 7 x @35 84/h 510°C 6 x @33 0,84 m?

temperatura maks. pizz w komorze wydajnos¢ deklar. temperatura maks. pizz w komorze powierzchnia wypieku

Najwazniejsze réznice na korzys¢ DOME

+20°C temperatury maksymalnej ¢« 1 pizza wiecej w jednym wypieku * wieksza komora + deklarowane 84 pizz/h

PARAMETR NEAPOLIS 6
Temperatura maksymalna 530°C 510°C
Pojemnos¢ jednego wypieku 7 pizz @35 cm 6 pizz @33 cm (4+2)
Deklarowana wydajnos¢ 84 pizz/h brak danych w karcie
Wymiary komory pieczenia 1098 x 1154 x 165 mm 750 x 1125 x 150 mm
Moc maksymalna pieca 16,3 kW 14,7 kW
Zasilanie 400V 400V 3N
Masa netto 500 kg 525 kg*

SPRAWDZ PIEC DOME W SKLEPIE GASTROTEKA.PL

Kliknij, aby przejs¢ bezposrednio do produktu

* Masa Neapolis 6 dotyczy zestawu z garownig. ,Brak danych w karcie” nie oznacza braku funkgji - oznacza jedynie, ze parametr nie zostat podany w zataczonej karcie. Funkcji dodatkowych nie
poréwnano ze wzgledu na rézny zakres informacji w dokumentacji producentéw. Dane mogg ulec zmianie.


https://gastroteka.pl/pl/p/DOME-Unikalny-piec-do-pizzy-osiagajacy-temperature-530-stopni/5285

